Champagne Geoffroy
Pureté Brut Nature

AOC CHAMPAGNE

\ A Domein: Domaine René Geoffroy, Cumiéres
Dit familliedomein, gelegen in het hart van de Marne Vallei, is het
WIJNEN - . ;
DERCOR anker van meerdere generaties wijnmakers. Het domein, met zijn

35 percelen, strekt zich uit tot Damery, autvilliers, Cumiéres en

Fleury-La-Riviere. De wortels van de famillie Geoffroy gaan terug
tot in de 17% eeuw. In de vroege jaren 1950, werd het merk
Roger Geoffroy geboren. René Geoffroy, zoon van de oprichter
Roger Geoffroy en zijn vrouw Julienne, volgt zijn vader al snel op.
Samen met zijn vrouw Bernadette wordt hun merk verder
ontwikkeld. Doorheen de jaren, sloot Jean-Baptiste zich in 1980
aan bij dit familielandgoed, samen met zijn vrouw Karine.

Oppervlakte: 14 ha

Druivensoorten: 50% Pinot Meunier
40% Pinot Noir
10% Chardonnay

Champagne Pureté Brut Nature, zonder dosage, wordt gekenmerkt
door zijn eenvoud en authenticiteit. Het aandeel reservewijnen
2011/2012 geeft deze champagne zijn typische smaak.

Bodem: klei en kalk

Gemiddelde leeftijd

van de beplanting: 20 jaar
_CHAMPAGNE

GEOFFROY Vinificatie:

PURETE

Handmatige oogst met sortering op de wijngaard. Vinificatie per
perceel in stalen vaten onder temperatuurcontrole. Reservewijnen
worden deels opgeslagen in eikenhouten vaten. Malolactische

fermentatie wordt vermeden teneinde zijn authentieke en
oorspronkelijke frisheid te behouden.

Rijping:

Gedurende 3 a 8 jaar in eigen kelder, afh. van de Champagne.
Alcoholgehalte: 12,5%

Dosage: zonder dosage

Dégorgement: dec/17

Mise en Bouteille: mrt/13

Beschikbare volumes: 0,75L
Verpakking: CCé
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Domaine: Domaine René Geoffroy, Cumiéres

Les racines de la famille Geoffroy puisent leur ancienneté au
17°™ siecle. Le village de Cumiéres situé au cceur de la vallée
de la Marne est lancrage de cette lignée de vignerons. Au début
des années 50, la marque Roger Geoffroy est née. René Geoffroy,
leur fils succede rapidement a son peére, parti trop top. Avec
laide de son épouse Bernadette, ils développent la promotion de
leur marque. A la fin des années 80, Jean-Baptiste et son épouse
Karine rejoignent le domaine familial.

Superficie: 14 ha

Cépages: 50% Pinot Meunier

40% Pinot Noir

10% Chardonnay
Champagne Pureté Brut Nature, dépourvu de tout dosage au
dégorgement se distingue par son dépouillement et sin
authenticité. Le détail et la droiture de ce Champagne sont
impressionnants de précision. Assemblage de lannée 2011/2012.

Sol: argilo-calcaire

Age Moyen des

vignes: 20 ans

Vinification:

Vendanges manuelles avec triage. Pressoir traditionnel Coquard.
Vinification parcellaire en cuves acier émaillé thermo régulées. Vin
de réserve conservé en partie en foudres de chéne. Fermentation
malolactique évitée.

Elevage: Pendant 3 a 8 ans selon les cuvées
Taux d'alcool: 12,5%

Dosage: sans dosage

Dégorgement: dec/17

Mise en Bouteille: mrt/13

Volumes disponibles: 0,75L

Conditionnement: CCe
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SCORES
James Suckling 2016: 93/100
Bettane & Desseauve 2017: 15,5/20
Guide RVF 2017: 15,5/20
Tyson Stelzer 2014: 92/100
Wine Advocate: 88/100
Stephen Tanzer’s: 91/100
Guide Revel 2013: 16/20
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