Saint-Véran
"La Cour des Bois"

SAINT-VERAN, BOURGOGNE, FRANKRIJK

Millésime 2016

Domein: Domaine Marcel Couturier

Het wijndomein van Marcel Couturier is nog zeer jong : 2005 was
het allereerste Millésime van dit domein. Marcel Couturier, een
echte perfectionist, was zich bewust van het potentieel van zijn
wijngaard en besloot om zijn druiven niet meer te verkopen aan
de lokale codperatieve, maar om zijn eigen wijnen te maken. Een
beslissing die hem niet zal spijten. Zijn wijnen behoren nu reeds
tot de top van de Bourgogne en mochten reeds vele positieve

kritieken antuvanoen

Oppervlakte: 4 ha
Druivensoorten: 100% Chardonnay
Bodem: klei en kalk

Gemiddelde leeftijd

van de beplanting: 45 jaar

Vinificatie:
Manuele oogst, pneumatische persing gevolgd door débourbage.
Fermentatie vindt plaats in vaten van Frans eikenhout.

Rijping: 11 maanden

Alcoholgehalte: 13,5%

Beschikbare volumes: 0,75L

Verpakking: CC6
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Domaine: Domaine Marcel Couturier

Le Domaine Marcel Couturier est encore trés jeune : 2005 est le
premier Millésime du domaine. Marcel Couturier un vrai
perfectionniste, se rend conscient du potentiel de son vignoble,
décide de ne plus vendre ses raisins au co-opérative local, mais
de vinifier ses propres vins. Une décision qu’il ne regrette pas.
Les vins, le Macon-Loché en particulier, appartient déja au top de
lappellation de Bourgogne et ont recu beaucoup de bonnes

critiques.

Superficie: 4 ha

Cépages: 100% Chardonnay
Sol: argilo-calcaire

Age Moyen des

vignes: 45 ans

Vinification:

Les Raisins sont cueillis a la main. Le pressurage est pneumatique
avec une vendange entiere, s'ensuit un débourbage statique avant
'entonnage en molt. Les fermentations se déroulent donc en fits
de chéne provenant de foréts francaises, et se terminent souvent
au printems de l'année suivante.

Elevage: 11 mois

Taux d'alcool: 13,5%

Volumes disponibles:  0,75L

Conditionnement: CCe
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