
Boya Pinot Noir

Millésime 2016

Domein: Vina Garcés Silva

Oppervlakte:

Druivensoorten: 100% Pinot Noir

Bodem: klei en leem

Dichtheid van de 

beplanting: 5000/ha

Vinificatie:

Rijping:

Serveersuggesties:

Visgerechten, schaal- en schelpdieren, pasta's en gevogelte.

Alcoholgehalte: 13,0%

Beschikbare volumes: 0,75L

Verpakking: CC12

SAN ANTONIO LEYDA VALLEY, CHILE

De wijngaarden van de familie Garcés Silva liggen op amper 14km 

van de Stille Oceaan, waardoor ze kunnen genieten van een 

gematigd microklimaat. De structuur van de ondergrond en de 

zachte oceaanwind creëren een wijn met een groot aromatisch 

potentieel. Deze 3 referentiepunten verklaren dan ook de naam 

"Boya", boei. De familie is reeds 3 generaties lang actief en kent 

zo een grote traditie in de wijn- en landbouw. Het huidige domein 

werd opgericht door José Antonio Garcés Silva. Zijn volledige 

familie werkt mee aan zijn droom : het grote publiek laten 

kennismaken met Chileense wijnen van uitstekende kwaliteit. Jaar 

op jaar ontvangen de wijnen uit de Amayna-collectie schitterende 

scores van Robert Parker ! 

25% van de wijn gerijpt in oude Franse eikenhouten vaten 

gedurende 6 maanden. De rest van de wijn in inox vaten.

Manuele oogst vond plaats begin maart. Selectie van druiven op 

de wijngaard en in de kelders.  Maceratie bij temperatuur van 7° 

gedurende 4 dagen. Fermentatie in inox vaten gedurende 10 à  

15 dagen tussen 25°C à 28°C.

175ha waarvan 27ha voor Amayna, 22 ha 

voor Boya en 126 ha aan druiven die 

geplant worden voor verkoop. 
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Boya Pinot Noir

Millésime 2016

Domaine: Vina Garcés Silva

Superficie:

Cépages: 100% Pinot Noir

 

Sol: argilo-calcaire

Densité de la

plantation: 5000/ha

Vinification:

Elevage:

Accords-Mets:

Poissons, coquillages et crustacés, pâtes, volaille.

Taux d'alcool: 13,0%

Volumes disponibles: 0,75L

Conditionnement: CC12

Le vignoble de la famille Garcés Silva se situe à peine 14km de 

l’Océan Pacifique. Ainsi, il bénéficie d’un microclimat tempéré. La 

structure du sol et le vent produisent un vin très aromatique. La 

famille est depuis 3 générations déjà active dans la viticulture et 

ont par conséquent une excellente expérience! Le domaine actuel 

a été fondé par José Antonio Garcés Silva. Sa famille entière est 

impliquée à réaliser son rêve : faire connaître au grand public ces 

vins chiliens d’une excellente qualité. Chaque année, les vins 

d’Amayna reçoivent des scores superbes de Robert Parker. 

L’oenologue consultant est Mr. Jean-Michel Novelle. 

25% du vin, pendant 6 mois en barriques de chêne français, le 

reste du vin en cuves inox.

Vendanges manuelles début mars avec tri dans les vignes et au 

chai. Macération à froid à 7°C durant 4 jours.  Fermentation en 

cuves inox pendant 10 à 15 jours sous contrôle température de 

25°C à 28°C 

SAN ANTONIO LEYDA VALLEY, CHILE

175ha dont 27ha pour Amayna, 22ha 

pour Boya et 126ha sont plantés pour la 

production viticole à vendre.
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