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De ouders van Julien Thomas waren eigenwijze 
mensen die niet graag van derden afhankelijk 
waren, en daarom kozen zij voor een volledig 
zelfstandig werkend wijnbedrijf. Van druif tot 
wijn verwerken zij allemaal zelf, het bottelen 
en etiketteren van de flessen incluis. Zij hebben, 
volgend op de overstap naar biologisch werken, 
zich gevoegd bij de elite van de wijnwereld, 
door  verder te ontwikkelen richting biodynamie. 
Domaine Thomas behoort nu tot de super-
sterren van de Loire.
Het domein wordt bestuurd door Julien en 
Justine Thomas, die wij eind april opzochten 
op het domein. Julien was jarig maar was er 
niet. Niet omdat hij feest aan het vieren was, 
maar omdat de wijngaarden omgeploegd 
moesten worden: hij zat vanaf vijf uur in de 
ochtend op de tractor. De wijngaarden hebben 
per hectare vijfenzestighonderd wijnstokken 
die opvallend ‘kort’ zijn. Waar in bepaalde regio’s 
de stam wel tot menshoogte mag groeien is 
dat in Sancerre en omgeving tot enkelhoogte. 
Echtgenote Justine nam ons op sleeptouw. In 
de smetteloze kelder, met vijftien grote tanks 
van roestvast staal en tien van een kleiner for-
maat. Daarnaast ook drie grote, terra cotta am-
foren van elk zevenhonderdvijftig liter. In de 
kelder ook de twee horizontale wijnpersen. 
Het fruit wordt met valdruk verwerkt, er is 
geen pomp te bekennen. Na het persen gaat 
het jonge sap direct naar een van de verticale 

tanks voor de ‘débourbage’, het op natuurlijke 
wijze laten bezinken van het sap. Is de ‘jus’ 
eenmaal helder dan wordt het overgestoken 
op een schone tank waar de gisting begint.
Domaine Thomas bezit vijftien hectaren wijn-
gaard en zou wel willen uitbreiden, maar ook 
in het Sancerregebied is het moeilijk om per-
soneel te vinden, dus hebben ze de expansie-
plannen voorlopig even in de ijskast gezet.
Is de gisting voltooid dan blijft de jonge wijn 
gedurende zes maanden in contact met de laag 
gistcellen, de ‘lie’; in het geval van de topcuvée 
‘Ultimus’ zelfs acht maanden. Hierna volgt rijping 
in eiken vaten waarvan er jaarlijks vijf tot acht 
procent nieuw wordt gekocht. Behalve de vaten 
van 225 liter (alle van Atelier Centre de France) 

wordt er ook actief gewerkt met grote vaten, 
‘demi muids’ (inhoudzeshonderd liter) van 
tonnelerie Lacroix.

Van Domaine Thomas voeren wij:
Sancerre ‘Le Pierrier’, een ingetogen, strak droge 
wijn, grote finesse. 
Sancerre ‘Grand Chaille’, fraai en breed 
smakende, krijt droog, verfijning alom.
Sancerre ‘Ultimus’, hun ‘overtreffende trap’ 
afkomstig van de oudste en beste percelen 
wijngaard. Grote finesse, strakdroog, overtuigend.
Sancerre Rouge, van pinot noir druiven afkomstig 
en meer dan goed! Opvallend diepe kleur en altijd 
met een fraaie expressie van deze druif. Fijne 
complexiteit met tonen van griotte-kers.
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Verdigny is een wijndorpje aan de bovenloop van de rivier de Loire, net onder de rook van bekendere 
wijndorp Sancerre. Hier is Domaine Thomas & Fils gevestigd.


