Instrukcja dla uzytkownika grilla VuuR.

1. Zainstaluj grill VuuR
Umies¢ kosz ogniowy na plycie dolnej. Przet6z kotki przez trzeci otwoér od gory i umiesc plyte
kuchenng na kotkach. W zaleznos$ci od drewna lub brykietu.

2. Wypalanie grilla VuuR przed uzyciem

Grill VuuR dziala najlepiej po jednokrotnym lub dwukrotnym uzyciu i spaleniu oleju na ptycie.
Ulatwia to proces pieczenia i chroni talerz przed rdzewieniem, gdy nie jest uzywany. Nowa ptyta
moze wydawac sie troche lepka, poniewaz zostata juz pokryta olejem roslinnym w naszej fabryce w
celu ochrony.

Rozpalajac ogien po raz pierwszy, konieczne jest rozpalenie malego ognia przez pierwsze 20-25
minut, a dopiero potem jego zwiekszenie. Poniewaz plyta nagrzewa sie od wewnatrz znacznie
cieplej niz na zewnatrz, po podgrzaniu zawsze bedzie wydrazona. Jesli jednak za pierwszym razem
zostanie rozpalony zbyt duzy ogien, ptyta bedzie w przysziosci znacznie bardziej wydrazona niz
wtedy, gdy ogien bedzie sie stopniowo zwiekszat. Talerz musi sie osadzi¢. Po pierwszym wypaleniu
nie jest to juz konieczne.

3. Wskazéwki dotyczace smazenia VuuR Grill

Do smazenia najlepiej uzywac oleju roslinnego o wysokim stopniu spalania, np. Oleju
stonecznikowego. Jednak aby uzyskac¢ piekny bragzowo-czarny kolor na talerzu, zaleca sie uzycie
oliwy z oliwek za pierwszym razem.

Jak tylko talerz bedzie ciepty po raz pierwszy, polej go odrobing oliwy z oliwek. Bez tego dodatku
istniejgca warstwa thuszczu jest trudna do usuniecia.

Wyczy$¢ talerz papierowym recznikiem kuchennym. Kazda rdze mozna tatwo usuna¢ welng
stalowgq lub szczotka druciana.

Zr6b wigwam z wysuszonego drewna i zapal podpatki pod spodem. Suszony w piecu buk i jesion
sprawdzajq sie bardzo dobrze.

Lekko rozgrzany talerz natrzyj olejem recznikiem kuchennym. Powtorz te operacje kilka razy.
Niech ogien sam sie wygasi. Po kilkukrotnym uzyciu plyta stopniowo staje sie bragzowoczarna z
powodu wypalania sie oleju.

Twoja miska grillowo-paleniskowa VuuR jest teraz gotowa do uzycia.

4. Jak uzywac grilla VuuR jako blachy do pieczenia

Temperatura

Jesli ogien w VuuR Grill dobrze sie pali, osiagniecie maksymalnej temperatury gotowania okoto
250-300 C potrwa okoto 30-45 minut. Plyta robi sie najgoretsza w srodku. Miejsce utozenia drewna
oraz wiatr wptywajq rowniez na to, gdzie panel staje sie najgoretszy. Podczas rozgrzewania ptyta
staje sie lekko wklesta w kierunku srodka. Nie ma to wplywu na proces pieczenia, a po ostygnieciu
plyta ponownie sie prostuje.

Olej

Gdy plyta zacznie sie nagrzewac, po prostu zeskrob ja do czysta szpatutkga VuuR, aby usuna¢
wszelkie pozostatosci oleju lub smaru z poprzedniego uzycia. Nastepnie ponownie natrzyj talerz
olejem i dodaj troche oleju do miejsca, w ktorym bedziesz piec. Podczas gotowania mozesz w razie
potrzeby doda¢ wiecej oleju.

Deski cedrowe
Aby powoli gotowac jedzenie lub nada¢ mu wedzony smak, mozesz umiesci¢ sktadniki na deskach
cedrowych na talerzu VuuR.



5. VuuR Grill po uzyciu

Gaszenie ognia

Najlatwiej jest zostawiC ogien samoczynnie. Lub mozesz umieSci¢ opcjonalng pokrywke na talerzu,
aby przyspieszy¢ wyginiecie. Jesli chcesz szybko ugasi¢ ogien, mozesz réwniez ostroznie wlac¢
wode do ognia (nie spowoduje to uszkodzenia VuuR, ale uwazaj na dym i sadze).

UWAGA: Grill VuuR moze byc¢ cieply przez wiele godzin po uzyciu.

Czyszczenie grilla VuuR

Gdy talerz ostygnie do letniej temperatury, zeskrob go szpatutka i ponownie natrzyj olejem. Ptyta
jest wtedy dobrze zabezpieczona przed mozliwa korozjq i gotowa do nastepnego uzycia. Popiot
mozna tatwo usunac¢ ze stozka za pomoca szufelki i szczotki (bez zdejmowania ptytki). Nalezy
uwazac, aby po wyrzuceniu popiét byt catkowicie chtodny.

Konserwacja grilla VuuR

Grill VuuR wymaga niewielkiej konserwacji. Mozna go pozostawiC na zewnatrz przez calty rok bez
przykrycia, ale nalezy uwaza¢, aby otwor w stozku nie byt zablokowany na przyktad lisS¢mi lub
popiotem. Cokét i stozek ze stali corten z czasem beda miaty ciemniejszy kolor rdzy. Ta warstwa
rdzawej patyny stanowi ochrone przed przerdzewieniem. Silniejsze tworzenie sie rdzy na ptycie (w
wyniku niewielkiego uzytkowania lub stabego natluszczania) mozna usung¢ za pomoca drucianej
szczotki lub piaskarki. Po tym zabiegu plyta znéw bedzie wygladac¢ jak nowa. Im czeSciej plyta jest
uzywana, tym lepiej jest chroniona przed rdza, poniewaz regularnie wypala sie olej. Dlatego
najlepszym sposobem dbania o VuuR jest jego czeste uzywanie.



