PROEFNOTITIES VAN ONZE VINOLOGEN

pven Chateau de Montfaucon |BOX.
\»Grenoche, Syrah, Cinsault, Carignan en Counoise

Jaar: 2017

Wat vinden onze

Ogen:

Vinologen van deze
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zwak gemiddeld intens
Intensiteit: d
Kleur: omcirkel de kleur van de wijn
Wit:
Typisch een zuid Rhone wijn. Granaatrode kleur

Rosé:
wat richting kersen kleur gaat. In de geur
herken ik meteen gedroogde pruim, vijg en

rood- en zwart fruit. Er valt veel te ontdekken in ROOd:. . @ ‘ .

de geur. Tannines en de smaak zijn zacht en
gepolijst. Keurig in balans met specerijen als Neus:
kruidnagel en kaneel. '
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Smaak: O
Tannines: O
Afdronk: O

’5;,0 Welke geuren en smaken herken jij uit de geur- en
3 smaakcirkel? Noteer ze hier:
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Kers, framboos, braam, zwarte bes, jam, vijg, pruimen,
kaneel, peper

Conclusie:

redelijk goed (Dtstekend



