PROEFNOTITIES VAN ONZE VINOLOGEN

wijnproeverij

Maria Casanovas BOX.
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\\ Macabeo, Xarel.lo & Parellada

Jaar: Geen jaartal omdat de wijn een blend is van
verschillende oogstjaren

Wat vinden onze ogen

zwak gemiddeld intens
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° Kleur:

W{/ h .7 . omcirkel de kleur van de wijn
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. Rosé:
Een cava zoals deze hoort te zijn. Een bleekgele

kleur wat hoort bij een jonge cava. Aroma's
kunnen we ontdekken van pitfruit zoals appel, ROOd:. 0000
citrus en limoen. Door de 2e gisting op fles
ontstaan er ook wat toast en gist aroma's. Hele
fijne mousse in de mond. Dat is een teken van
uitstekende kwaliteit. Minder goede Cava heeft
vaak een te aanwezige mousse van bubbels. Geur: ] @
Perfect rijke afdronk en een mooie zuurgraad. jong CIELAE
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Welke geuren en smaken herken jij uit de geur- en
smaakcirkel? Noteer ze hier:

Appel, citroen, limoen toast en gist.
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Conclusie:
redelijk goed uitstekend
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