PROEFNOTITIES VAN ONZE VINOLOGEN
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Jaar: 2018

Wat vinden onze

Ogen:

zwak gemiddeld intens

l/;"l 0/098"\ VA h 6(828 Intensiteit: O

W{‘/’h .7 Kleur: omcirkel de kleur van de wijn
Wit: O
Lichtgeel van kleur. Klein randje goud te Rosé:
ontdekking door rijping op hout. Redelijk
complexe neus met aroma's van overrijpe appel, Rood:
wat perzik en citrus. Door rijping herken ik ook . ' . . .
wat nootachtigs in de geur. Denk aan amandel.
Zacht mondgevoel maar met frisse zuren, wat Neus:
het spannend maakt. Goede bourgogne wijn die zwak gemiddeld intens
bereikbaar is voor iedereen en toch heel erg Geur:
Bourgogne is! jong ontwikkeld complex
Indruk:
fruit bloemen kruidig
Aroma's:
mineraal  hout rokerig

O

Mond: :
zwak  gemiddeld intens
Aanzet:

Zuren:

Smaak: O
Tannines: O
Afdronk: O

Welke geuren en smaken herken jij uit de geur- en
smaakcirkel? Noteer ze hier:
Rijpe appel, perzik, citrus, amandel en hout
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Conclusie:
redelijk goed uitstekend
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