PROEFNOTITIES VAN ONZE VINOLOGEN
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Smaak: O
Tannines: O
Afdronk: O

Welke geuren en smaken herken jij uit de geur- en
smaakcirkel? Noteer ze hier:
Aardbei, kers, jam, specerijen, chocolade
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Conclusie:
redelijk goed uitstekend

O



