PROEFNOTITIES VAN ONZE VINOLOGEN
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. Weingut Artner BOX.
\\ : Gruner Veltliner

Jaar: 2019
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Kleur: omcirkel de kleur van de wijn
Wit: O

Klassieke Griiner Veltliner. Je merkt direct dat Rosé:

de aroma's even op adem moeten komen. Laat
de wijn even rusten voor de beste aroma's.
Daarna ruik je appel, meloen en wat witte peper Rood: . ' . . .
herken ik hierin. Mooie zurenen veel frisheid.

Heerlijke wijn! Gastronomisch top.
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’350 Welke geuren en smaken herken jij uit de geur- en
% smaakcirkel? Noteer ze hier:

Appel, meloen, witte peper.
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