PROEFNOTITIES VAN ONZE VINOLOGEN
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De kleur is bleekgeel en heeft weinig Rosé:

kleurintensiteit. Pecorino ruikt altijd vreemd en

is meestal niet sterk aromatisch. Ik ruik naast Rood:

wat geel fruit ook wat tonen van noten zoals . ' . . .

amandel. De wijn is redelijk hoog in de zuren

maar heeft toch een zacht en romig Neus:
mondgevoel. Ook hier komt weer het gele fruit zwak  gemiddeld intens
naar boven. Afdronk is primal Geur: @

jong ontwikkeld complex

Indruk: Q
ui bloemen kruidig

Aroma's: gg
inéraal  hout rokerig

zwak  gemiddeld intens

Aanzet: O
Zuren: | O
Smaak: O |

Tannines: O
Afdronk: O

Welke geuren en smaken herken jij uit de geur- en
smaakcirkel? Noteer ze hier:
Appel, citroen, ananas, meloen en nootachtig.

Mond:

BLOESEM

HOO!

FRANBG G

ynoH

1NOHY3aID

Conclusie:
redelijk goed uitstekend
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