PROEFNOTITIES VAN ONZE VINOLOGEN
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\-b Touriga Nacional, Touriga Francesca, Tinta barroca

Jaar: Blend van meerdere oogstjaren.
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Bij Tawny hoort natuurlijk de minder intense Rosé:

kleur wat neigt naar amber. Geur is duidelijk

met kenmerken van rozijnen en gedroogde Rood:

vruchten. ook het gebruik van houtrijping is . . . . @
duidelijk in de geur te ontdekken. In je mond

proef je het hoge alcoholpercentage. Er komt Neus:

ook wat noten naar voren. In je keel voel je zwak  gemiddeld__ intens

vervolgens in de afdronk weer de alcohol. Het Geur:
wordt warm in je keel. Dat betekent hoger jong ontwikkeld complex
alcoholpercentage. Indruk:
fruit bloemen kruidig
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Welke geuren en smaken herken jij uit de geur- en
smaakcirkel? Noteer ze hier:

Rozijnen, gedroogde vruchten, noten, hout.
Conclusie:
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redelijk goed uitstekend
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