PROEFNOTITIES VAN ONZE VINOLOGEN
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Druver Anjou Rouge BOX.
\—b Cabernet Franc & Cabernet Sauvignon

Jaar: 2019
Wat vinden onze
Ogen:

VI"’\ 0/098”\ vahn C{eze W{‘jl’l .7 zwak  gemiddeld intens

Intensiteit: O
Helder van kleur met flink wat paarse accenten.
Mooie intensiteit dankzij beide druivenrassen Kleur:
die hiervoor gebruikt worden. Er zit 70% Wit:
caebernet. franc in en 30% cabernet sauvigon.
laatst genoemde druif is wereldberoemd. Top Rosé:
Bordeaux wijnen worden gemaakt van deze
druif. Cabernet franc is minder bekend maar Rood:
kent zijn thuishaven toch echt in de Loire. Ruikt . @ . . .
een beetje aards. Denk een beetje aan de klei
en dan flink aroma's van rood en zwart fruit en

omcirkel de kleur van de wijn

Neus:
wat specerijen. Heeft in de mond ook het zachte zwak  gemiddeld intens
kenmerkende karakter. Er is geen hout gebruikt. Geur:
Wel malolactische vergisting. Daarbij wordt jong ontwikkgd) complex
apeplzuur omgezet in melkzuur. Dat zorgt voor Indruk:
het romige karakter van de wijn. Afdronk is Qit bloemen  kruidig
goed. Heerlijk bijzonder glas wijn! Aroma's:
Qneraal hout rokerig
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Tannines: O
Afdronk: O

Welke geuren en smaken herken jij uit de geur- en
smaakcirkel? Noteer ze hier:

1noH
1
20
7
.

o

™
O ]
@
J
At 3
0
M

% %3 Z % ® Aardbei, framboos, braam, zwarte bes, kaneel, peper,
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Conclusie:
redelijk goed uitstekend
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