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CHIANTI

TESUTE
ROKESETTI

PROEFNOTITIES VAN ONZE VINOLOGEN

Tenute Rossetti

wijnproeverij

BOX Nl

\-b 90% Sangiovese en 10% Canaiolo

Wat vinden onze
Vinologen van deze

o °

WUP\7

De kleur is typisch chianti en dus ook
Sangiovese. Helder robijnrood. Sangiovese
staat bekent om de kersengeur. Ook hier
duidelijk aanwezig. Daarnaast ook wat aards.
Het lichte houtgebruik zorgt ook voor wat
kruidigheid in de wijn. Smaak is zacht mooie
met mooie zuren en sappig. Afdronk is goed.
Keurige wijn en representatief voor een Chianti!
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Jaar: 2019
Ogen:
zwak gemiddeld intens
Intensiteit: O
Kleur: omcirkel de kleur van de wijn
Wit:
Rosé:
Rood: O
90@© 0 0
Neus:
zwak  gemiddeld intens
Geur:
jong ontwikkeld complex
Indruk:
fruit bloemen kruidig
Aroma's:
mineraal  hout rokerig
Mond: O
zwak  gemiddeld intens
Aanzet: O
Zuren: O
Smaak: O
Tannines: O
Afdronk:

O

Welke geuren en smaken herken jij uit de geur- en
smaakcirkel? Noteer ze hier:
Rijpe kersen, mineraal zoals aards, peper.
Conclusie:

redelijk

goed uitstekend
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