PROEFNOTITIES VAN ONZE VINOLOGEN

- Kopke BOX.
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Tinta Roriz, Touriga Franca, Touriga Nacional

Jaar: belend van verschillende jonge oogstjaren
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Welke geuren en smaken herken jij uit de geur- en
smaakcirkel? Noteer ze hier:

Zwarte bes, braam, zwart fruit.
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Conclusie:
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