PROEFNOTITIES VAN ONZE VINOLOGEN

- Mosqueteros BOX.
N Carmenere

Jaar: 2020
Wat vinden onze

Ogen:

Vinologen van deze

Intensiteit:
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zwak gemiddeld intens

Kleur: omcirkel de kleur van de wijn
Wit:
Kleur is donker robijnrood richting paars. Rosé:

Duidelijk geur met goede intensiteit en aroma's
van donker fruit. Ook weer heel kenmerkend
voor een goede carmenere. Carmenere heeft
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van nature wat kruidigheid zoals kaneel en

peper. Afdronk is medium lang.

Neus:
zwak  gemidd intens
Geur: 4
jong ontwikkeld complex
Indruk:
fruit bloemen kruidig
Aroma's:
E mineraal  hout rokerig
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Zuren: O

Smaak: O
Tannines: O

: Afdronk: O
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] ';{ 5 J"f Welke geuren en smaken herken jij uit de geur- en
< smaakcirkel? Noteer ze hier:

Aardbei, pruimen, zwarte bes. Kaneel, Peper.
Conclusie:
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redelijk goed uitstekend
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