PROEFNOTITIES VAN ONZE VINOLOGEN
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\. Macabeo, Pansa Blanc, Parellada

Jaar: 20188

Wat vinden onze Ogen:

V;hO/ogeh van deze Intensiteit:
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Kleur:
.7

zwak gemiddeld intens

Wit: omcirkel de kleur van de wijn

Rosé:
Een cava zoals deze hoort te zijn. Een bleekgele

kleur wat hoort bij een jonge cava. Aroma's Rood:
kunnen we ontdekken van pitfruit zoals appel,

citrus en limoen. Door de 2e gisting op fles . . . . .

ontstaan er ook wat toast en gist aroma's.

Neus:
Keurig aperitief welke een prima afdronk heeft zwak  gemiddeld  intens
en mooie zuurgraad. Geur:
jong @ntwikkeld complex
Indruk: '
@ bloemen kruidig
Aroma's:
@rool hout rokerig
Mond:
zwak  gemiddeld intens
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1% % Welke geuren en smaken herken jij uit de geur- en
T . .
smaakcirkel? Noteer ze hier:

Appel, citroen, limoen toast en gist.
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Conclusie:

redelijk goed uitstekend
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https://www.wijnhandelvanouwerkerk.nl/druivensoort//

