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Ogen:
zwak gemiddeld intens
Intensiteit:
De druiven voor deze cava komen van
biologische wijngaarden. Er staan bloemen en e
“onkruid” tussen de wijnstokken. Dit lage gewas Wit:  omcirkel de Kleur van de wijn
neemt vocht op en door droogte in de zomer ’
sterft het af. Het vocht komt vrij waar de 2
druivensuiker weer van profiteert. Dit vocht uit Flege.
deze plantjes kan de druivensuiker goed
gebruiken in de hete zomer. Een bleekgele kleur. Rood:

Aroma's van pitfruit zoals appel, citrus en
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limoen. Door de 2e gisting op fles ontstaan er

ook wat rijper fruit zoals meloen en abrikoos. Neus:
Keurig aperitief welke een prima afdronk heeft zwak  gemiddeld intens
en mooie frisse bubbel. Geur:
jong @ntwikkeld complex
Indruk: ’
ruit bloemen kruidig
Aroma's:
ingraal  hout rokerig
Mond:
zwak  gemiddeld intens
Aanzet: O
Zuren:
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BLOESER
HEO! O
Tannines:
Afdronk: O
e Welke geuren en smaken herken jij uit de geur- en
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Appel, citroen, limoen meloen abrikoos.

Conclusie:

redelijk goed uitstekend
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https://www.wijnhandelvanouwerkerk.nl/druivensoort//

