PROEFNOTITIES VAN ONZE VINOLOGEN

pu wijnproeverij
- Mandois BOX.
| \-b Chardonnay, Pinot Meunier en Pinot Noir

Jaar: Geen jaartal omdat de wijn een blend is van
verschillende oogstjaren

Wat vinden onze

Ogen:
* zwak gemiddeld intens
(/I N 0/09 e van 6(828 Intensiteit: O
*° 7 -
W{/ N £ Kleur: omcirkel de kleur van de wijn
Wit: ()
In het glas merk je meteen een goede bubbel. Rosé:

De kleur heeft niet veel intensiteit maar dat is
niet belangrijk, De geur doet me denken aan de Rood: ‘ . . ‘ .
goede gisting waardoor je aroma's ruikt van

gist en brioche. Daarnaast ook wat pitfruit en in
de verte noten, honing en geel fruit. De mousse

Neus:
is fijn en zacht in de mond. Blijft goed hangen, zwak emiddeld intens
zo ook de afdronk die heel dik in orde is! Geur:
Gastronomisch een prachtige Champagne! jong  ontwikkeld complex
Indruk:
fruit  bloemen  kruidig
Aroma's:
mineraal  hout rokerig
Mond:
zwak  gemiddeld intens
Aanzet
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Afdronk: O

Welke geuren en smaken herken jij uit de geur- en
smaakcirkel? Noteer ze hier:

Appel, peer, meloen, gist, honing, noten
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Conclusie:
redelijk goed  uitstekend
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