PROEFNOTITIES VAN ONZE VINOLOGEN

wijnproeverij

iy Louisvale BOX.
N\ Chardonnay

Jaar: 2023

Wat vinden onze )
gen:
Vloh 0/09 e"l VA h deze Intensiteit: ZW% e

4
W{'j N .7 Kleur: omcirkel de kleur van de wijn
Wit:
Bleekgeel van kleur. Frisse aroma’s met Rosé:
knisperende aroma’s van kruisbes, grapefruit,
groene appel en limoen. Friszoete aanzet in de Rood
mond zonder dat het een zoete wijn is. Mooie ‘ . . ‘ .
knapperige zuren. Heerlijke verfrissende wijn
met een aanhoudende afdronk. Neus:
zwak gemiddeld  intens
Geur:
jong ontwikkeld complex
Indruk:
fruit bloemen  kruidig
Aroma's:
‘mineraal  hout rokerig

Mond:

zwak  gemiddeld intens
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Afdronk: O

Welke geuren en smaken herken jij uit de geur- en
°'ei smaakcirkel? Noteer ze hier:

Appel, limoen, grapefruit, gemaaid gras
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Conclusie:
redelijk goed uitstekend

JISVALE O

PEHON BLANG

« Lo bl gt s TR
N

A arues ey oyl
BOAS, T




