PROEFNOTITIES VAN ONZE VINOLOGEN
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Druier Micro Cosme BOX.
\—b Grenache en Pinot Noir

Jaar: Botteling in 2024

Wat vinden onze

Ogen:
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zwak  gemiddeld intens
Virnologen van deze I 4
W{/ h 7 Kleur: omcirkel de kleur van de wijn
Een bijzondere wijn die gemaakt is volgens het Wit:
Solera systeem zoals ook Sherry gemaakt ,
wordt. De nieuwe oogst wordt bovenin de vaten Rose:

gedaan. Vervolgens circuleert de wijn in de loop

der jaren naar onderen en krijgt steeds opnieuw Rood:‘ . @ ‘ .

houtrijping, Er ontwikkelt zich mooie zachte
kersen aroma's en rood fruit met een

kruidigheid. De wijn is niet zwaar maar heeft Neus:

een mooie structuur. Zo wordt onderaan de zwak gemlddelhmtens
pyramide van houtenvaten de wijn gebotteld. Geur:

Het jaar op de fles is het jaar van botteling. In jong ontwikkelg—~complex
de wijn zitten verschillende oogstjaren. Indruk: h
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Smaak: O
Tannines: O
Afdronk: ()

Welke geuren en smaken herken jij uit de geur- en
smaakcirkel? Noteer ze hier:
Kers, framboos, kaneel, peper, specerijen

ANOHEAO3D

oot

Conclusie:
s redelijk goed __uitstekend

iy 1-15 F.
Cl '{O LOQ ME

HE }1\ T NOIR

-4;-\ = wﬁ“ﬂ—#‘\,‘j:“w‘r"




