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Quiz

wie van jullie 1S de beste

Vroag 1 Vroaog 2
A: Mond - Neus - Ogen A: Pitten en sap
B: Ogen - Mond - Neus B: Pitten en schillen
C: Ogen - Neus - Mond C: Schillen en sap
Vroog 3 Vroag 4
A: Champagne of
A:12-14 graden mousserende wijn
B: 6-8 graden B: Malbec
C: 8-10 graden C: Houtgerijpte Chardonnay

Vraag 5 Vroag 6

A: Een soort druif A: Het mengen van witte
wijn met rode wijn

B: De bodem

B: Door het kort vergisten van

. . schillen van blauwe druiven
C: Combinatie van

bodem, ligging en klimaat C: Vergisten van half rijpe
druiven

AR
Vraag 7

Vroog 8

A: Chili, Zuid-Afrika en
Grickenland A: Sauvignon blanc
B: Argentinié , Nieuw-Zeeland

en Portugal B: Port

C: Chili, Argentinié en Nieuw=
Zeeland

C: Chianti



Instructies voor de quizmaster:

» Lees de wijnbeschrijvingen volledig voor en laat
ze niet liggen bij de deelnemers

» De quiz starten nadat alle wijnen geproefd zijn

» Alleen jij als quizmaster ziet de vragen en
antwoorden,

» Geef iedere deelnemer een antwoordblad.

Antwoovdblad

Vroag 1

Wat is de juiste volgorde
van het wijnproeven?

« A:Mond - Neus - Ogen
« B: Ogen - Mond - Neus
« C: Ogen - Neus - Mond

Antwoord: C

Vroog 3
Wat is de juiste
proeftemperatuur van
mousserende wijn ?

« A:12-14 graden
» B: 6-8 graden
« C:8-10 graden

Antwoord: C

Vroag 5

Wat betekent de term ‘terroir’

in de wijnwereld?
« A:Een soort druif

« B:De bodem
« C: Combinatie van bodem,
ligging en klimaat
Antwoord: C
/ .

Vraag 7

Nieuwe Wereld'?
o A: Chili, Zuid-Afrika en

Griekenland

en Portugal

wijnproeverij

Box Al

Welke wijnlanden behoren tot 'De

o B: Argentinié , Nieuw-Zeeland

« C: Chili, Argentinié en Nieuw-

Zeelond

Antwoord: C

Vroag 2

In welk gedeelte van de druif
zit tannine?

+ A:Pitten en sop
« B: Pitten en schillen
« C: Schillen en sap

Antwoord: B

=

Vroog 4

Welke wijnsoort combineert goed

met sushi?
+ A: Champagne of
mousserende wijn

« B: Malbec

« C:Houtgerijpte Chardonnay
Antwoord: A

Vroag 6

Hoe ontstaat de rosé kleur in de
wijn?

o A:Het mengen van witte wijn
met rode wijn

o B:Door het kort vergisten
van schillen blauwe druiven

o C:Vergisten van half rijpe
druiven

Antwoord: B

Vroog 8
Welke wijn is typisch zoet?

+ A: Sauvignon blanc
« B:Port
« C: Chianti

Antwoord: B



