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WU N o omcirkel de kleur van de wijn
Rosé:
Typisch Siciliaans! Kenmerkend de diepe kleur Rood:

en de geur wat doet denken aan een
zonovergoten gebied. Heel erg geconcentreerd

met rijpe kers in de hoofdrol. Maar ook pruim en Neus: . . ’ @ .

jammy aroma’s naast fijne specerijen. Zacht van

zwak gemiddeld intens

smaak omdat de tannines geintegreerd Geur:
aanwezig zijn. Mooie lange afdronk. jong ontwikkeld complex
Indruk:
fruit bloemen  kruidig
Aroma's:
mineraal  hout rokerig
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Tannines: O
Afdronk: O

Welke geuren en smaken herken @ de geur- en
smaakcirkel? Noteer ze hier:

Kers, aardbei, framboos. Veel rood fruit! Klein beetje
zwarte bes en braam.
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Conclusie:
redelijk goed uitstekend
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