
BESTELLIJST

AMUSES
 Oester 
 Foie bonbon 
 Japanse wagyuspiesjes (per 2 & papajasalade)
 Gele biet (glaasje)  

VIS VOORGERECHTEN
  Zeetong (weckpotje)
 Halve kreeft (weckpotje) 
 Bisque de homard (1/4 liter, 2 personen) 

Salade ’Les Cinq Sens’
 Visterrine (± 80g p/plakje) & romescosaus 
 Salade riche (petrischaaltje) 

Perle Imperial kaviaar 
 30g   50g   125g

Russian Asetra kaviaar 
 30g   50g   125g 

Baeri Classic kaviaar 
 30g   50g   125g 
 Beluga kaviaar (alleen op bestelling), 50g
 Blini’s 8 st. & citrus crème fraîche  

         (uitsluitend bij bestellen van kaviaar) 
 
VLEES VOORGERECHTEN

 Zwezerik, incl. morilleroomsaus 
 Kalfspaté en croûte (± 125-150g p/plakje)
 Meloeskes, zoetzuur - sherry - vanille 
 Cannelloni lamsstoof ‘Borrego’ style 
 Marbré (± 60g p/plakje) 
 Wagyu carpaccio (± 75g p/persoon)
 Gebraden kalfsfricandeau (vitello tonnato, ± 75g) 
 Tonijnsaus 

 
TRUFFEL

 Getruffeerd ei (weckpotje). Tip: verse truffel 
 Wintertruffelpannacotta (briquette)  
 Verse witte truffel 
 Verse zwarte wintertruffel 
 Verse herfsttruffel 
 ‘SdL’ zomertruffelsalsa (potje 75ml)
 ‘SdL’ wintertruffelsalsa (potje 75ml)

 
FOIE

 Canelé ganzenlever 
 Foie 'cuba libre' (glaasje) 
 Foie à l'ombre (± 40-50g p/plakje) 
 Ganzenleverterrine naturel (± 60g p/plakje)
 Ganzenleverterrine met zomertruffel
 Ganzenleverworst naturel 
 Ganzenleverworst met wintertruffel

 
SOEPEN & BOUILLONS (geweckt; 2-3 personen)

 Heldere wagyubouillon 
 Heldere wildbouillon 
 Bisque de homard
 Kreeftenvlees (garnituur bij 1/2 l. bisque, ca 50g)
 Knolselderijsoep 
 Bospaddenstoelensoep  
 Kalfsbasisbouillon 
 Gevogeltebasisbouillon

WILD & GEVOGELTE - (VOOR)BEREID
 Lièvre à la royale 
 Wildzwijnpie (1 persoon) 
 Wildzwijnstoof 
 Hazenpeper 
 Maiskwartel, gevuld & bereid (1 persoon)
 Koninklijke reezadel opgebonden met ganzenlever 

PIÈCES DE RÉSISTANCE
 Tamme mulard eendenborst, bereid (2-3 pers.) 
 Parmentier wagyu (1 persoon) 
 Beef Wellington (ca. 3-4 personen)
 Brasato al Barolo (runderstoof) 
 Blanquette de veau (kalfsstoof) 
 Spaans zuiglamsboutje, gegaard & jus (2-3 p.) 
 Lamsstoof ‘al cerveza’  
 Gevulde kerstkapoen, ballotine (ca. 3-4 kg  

           voor ca. 8 pers.) inclusief ‘kerst’kalfsfarce met 
          ganzenlever en zwarte wintertruffel  

 Optioneel: ‘en demi-deuil’  
          (met 50g wintertruffel onder de huid)

 Bresse-kerstkapoen (gevuld; idem als hierboven)
 Bresse-poularde rouleau & suprèmesaus  

WILD & GEVOGELTE - VAN HET HAKBLOK
 Fazant (hen) 
 Fazant (haan) 
 Grijspootpatrijs    roodpootpatrijs
 Hollandse hazenrug (opgebonden) 
 Reezadel (opgebonden)
 Hertenkalf (hertenbiefstuk)
 Wildzwijnfilet

 
KALKOEN  

 Italiaans (bonafide; van geselecteerde boer) 
 Frans (traditioneel, Label Rouge) 
 Bresse (nec plus ultra)

KAPOEN 
 Bresse (nec plus ultra)
 Frans (traditioneel)

GANS 
 Frans (traditioneel)
 Bresse (nec plus ultra)

EEND
 Bresse: canard (M) (traditioneel)
 Bresse: canette (V) (nec plus ultra)

KIP
 Bresse-poularde (nec plus ultra)
 100% betrouwbare Hollandse boerenkip (EKO) 
 Poussin de Bresse 
 Maiscoquelet (EKO maishaan)

DIVERS
 Bresse-parelhoender
 Maiskwartel (Label Rouge)
 Impérial Anjouduif 

FARCES
 ‘Kerst’kalfsfarce: kalfsgehakt met  

          ganzenlever en wintertruffel
 Kalfsfarce paddenstoelen
 Kalfsfarce div. tuinkruiden

             
€ 6,95 p/st 
€ 6,50 p/st

€ 19,50 p/st 
€ 5,95 p/st 

€ 29,50 p/st 
€ 27,50 p/st 
€ 5,00 p/st 

€ 14,50 p/100g 
€ 11,50 p/100g 

€ 24,95 p/st 

€ 67,50 / € 109,50 / € 258,00 p/st

 € 49,50 / € 76,50 / € 179,50 p/st 

 € 38,50 / € 57,50 / € 139,50 p/st 
€ 265,00 p/st

 
€ 5,00/per set

 

€ 14,50 p/100g 
€ 11,50 p/100g 
€ 3,00 p/100g 

€ 13,50 p/portie 
€ 21,50 p/100g 

€ 9,95 p/100g 
€ 5,25 p/100g 
€ 2,95 p/100g 

 
€ 16,50 p/st 
€ 11,50 p/st 

dagprijs 
dagprijs 
dagprijs

€ 13,50 p/stuk
€ 31,50 p/stuk 

 
 

€ 8,95 p/100g 
€ 7,95 p/100g 

€ 19,50 p/100g 
€ 20,50 p/100g
€ 24,50 p/100g
€ 20,50 p/100g
€ 38,50 p/100g 

€ 9,95 p/½ liter
€ 7,50 p/½ liter
€ 9,95 p/½ liter 

€ 15,00 p/50g
€ 6,95 p/½ liter
€ 7,95 p/½ liter
€ 4,00 p/½ liter 
€ 4,00 p/½ liter

 
€ 9,50 p/100g 

€ 7,50 p/st 
€ 5,00 p/100g 
€ 4,15 p/100g

€ 15,50 p/portie 
€ 9,95 p/100g

€ 39,50 p/stuk 
€ 27,50 p/st 
€ 85,00 p/st 

€ 4,95 p/100g 
€ 4,75 p/100g 
€ 6,95 p/100g 
€ 4,75 p/100g

 

€ 9,50 p/100g 
 

€ 125,00/50g
op aanvraag

€ 19,50/100g
 
 

€ 22,50 p/st 
€ 21,50 p/st 

€ 32,50 / € 14,50 p/st 
€ 32,50 p/st 

€ 8,95 p/100g
€ 7,95 p/100g
€ 6,95 p/100g

 
 

€ 19,50 p/kg
€ 31,00 p/kg
€ 44,50 p/kg

 
€ 99,50 p/kg
€ 31,00 p/kg 

 
€ 37,50 p/kg
€ 41,50 p/kg

€ 31,50 p/kg
€ 36,50 p/kg

€ 43,50 p/kg
€ 23,50 p/kg
€ 19,50 p/kg 
€ 19,50 p/kg

 
€ 41,50 p/kg

€ 8,50 p/st
€ 24,95 p/st 

 
 

€ 12,50 p/100g
€ 5,25 p/100g
€ 4,00 p/100g



Japans
Wagyu
grade 4 
score 9

Wagyu
Spaans

Spaans
Gal ic isch
rund

Ternera
Spaans
kal f

B lack 
Angus
Ier s  rund

Hol lands
kuiskal f

Spaans
zuig lam

Texels
lam

Ibér ico
varken

haas (b ie f s tuk ) 45,00  17,50 11,50 8,50 9,95 7,95 - - - - 6 ,95
ent recote 35,00 12,50  9,95 6,25 - - 5,25 - - 5,95 5,95
r ibeye 35,00 12,50  9,95 6,25 - - - - - - - - - -
kogelb ie f s tuk - -   9,95  - - - - - - - - - - - - - -
kote le t  (*dr y  aged) - -   - -  5 ,95* 5,50* - - 4,50* 5,25 3,95 4,15
bavet te - -   8 ,95  - - - - - - - - - - - - - -
rosb ie f / f r icandeau - -  9,50  - - - - - - 5,25 - - - - - -
ro l lade - -  9,50  - - - - - - 5,25 5,75 4,35 5,95
r ib lap - -  8 ,95  - - - - 2,90 4,25 - - - - - -
burger - -  4 ,95  - - - - - - - - - - 3,50 4,25
schouder - -   - -  - - - - - - - - 4 ,25 2,75 4,50
bout - -   - -  - - - - - - - - 4 ,75 4,35 - -
rack - -   - -  - - - - - - - - 7,50 5,95 5,75

VERDER VERKRIJGBAAR
Tournedos Rossini: ossenhaas, ganzen/eendenlever, 
sauce Périgueux, pain Max Poilâne  

 Kalfsrollade gevuld met ganzenlever 
         en Colombospecerijen

 Speenvarken bout/schouder
 Speenvarken heel (cochinillo, ca. 4,5-5 kg)
 Magret de canard (eendenborst, rauw) 
 Ganzenlever rauw
 Eendenlever rauw
 Pain Max Poilâne (on)gesneden / petit pain
 Normandische roomboter (doux/croquant) 
 Gedroogde morilles 
 Gedroogde cèpes (eekhoorntjesbrood) 

 

KOOKAANWIJZINGEN & WIJNSUGGESTIES 
Uitgebreide kookaanwijzingen voor ieder gerecht en passende  
wijnsuggesties geven wij u graag persoonlijk in de slagerij,  
maar kunt u ook downloaden op slagerijdeleeuw.nl/slagerij/menus. 

BALLOTINES 
Wij kunnen gevogelte ontbenen en vullen met een farce, om het  
gemakkelijk te kunnen snijden: bestelt u s.v.p. uiterlijk vrijdag 17/12. 
 
Onvoorziene wijzigingen of fouten voorbehouden.  

ATTENTIE: Vriendelijk verzoeken wij u duidelijk op de streep 
voor het gerecht te noteren hoeveel (kilo)gram of stuks u wenst. 
Waar geen streep voor staat, is verkrijgbaar zonder te bestellen.

UIT DE RIJPKAST EN VAN ARNO’S HAKBLOK      
 per 100 gram en in €

GROENTEN & GARNITUREN
Elzasser zuurkool varkensschouder 
zuurkool - witte wijn
Rodekool balsamico - rozijn
Spruitjes tamme kastanje - maple syrup
Groene groenten haricots verts - peultjes 
sugar snaps - groene asperges 
Wortel 'chermoula' wortelmelange - paprika - komijn 
Venkel geroosterd - kerstomaat - Taggiasca olijf
Paddenstoelenmelange seizoenspaddenstoelen 
Pompoengratin crumble - blokje ca. 175g 
Aardappelgratin 'Dauphinois' - blokje ca. 175g 
Aardappelpuree klassiek 
Aardappelrösti rozemarijn 
Kriel in de schil - met lichtgerookte olie - uit de oven 
Gieser Wildeman rode stoofperen - steranijs 
Veenbessencompote 
Meloeskes zoetzuur - sherry - vanille 
 
Truffelmayonaise ca. 250ml 
Naturel mayonaise ca. 250ml 
Aioli ca. 250ml  

SAUZEN & FONDS als pure basis voor uw saus
 Sauce Périgueux (wintertruffeljus) 
 Truffelroomsaus 
 Morilleroomsaus 
 Wagyujus - gember - knoflook 
 Cantharellenjus
 Sauce Béarnaise
 Wagyufond 
 Kalfsfond   wildfond   lamsfond 

Keuze uit bakje ca. 150g = 2-3 personen  
of bakje ca. 250g = 4-5 personen  

'SdL' TRUFFELSALSA'S  
 Homemade zomertruffelsalsa, potje ca. 75g 
 Homemade wintertruffelsalsa, potje ca. 75g

 
UW BESTELLING: 

 
€ 2,35 p/100g
€ 2,25 p/100g
€ 2,75 p/100g 

 
€ 3,50 p/100g 
€ 2,75 p/100g 
€ 2,75 p/100g 
€ 4,75 p/100g 
€ 2,75 p/100g
€ 2,35 p/100g 
€ 1,50 p/100g
€ 2,35 p/stuk

€ 1,65 p/100g
€ 2,60 p/100g 
€ 3,25 p/100g 
€ 3,00 p/100g 

 
€ 7,50 p/pot
€ 4,50 p/pot
€ 5,50 p/pot 

 
€ 12,50 p/100g 

€ 7,50 p/100g 
€ 7,50 p/100g
€ 6,00 p/100g
€ 5,00 p/100g
€ 4,15 p/100g 
€ 5,00 p/100g 
€ 4,00 p/100g 

 

 
€ 13,50 p/stuk 
€ 31,50 p/stuk

zie alle losse 
prijzen aldaar 

 
€ 8,50 p/100g
€ 5,50 p/100g
€ 3,75 p/100g
€ 5,75 p/100g 

€ 16,25 p/100g
€ 16,25 p/100g

€ 0,99 p/100g/st
€ 8,00 p/st 

€ 18,35 p/20g 
€ 9,50 p/50g

Ophaaldatum 			   Order nr.		

Naam 			              	    

Tel. nr.

Besteld bij

Altijd in overleg te bestellen: wangen, hart, nier, staartstuk, staart, muis, schenkel, tong, zwezerik, schnitzels, vinken, etcetera. 
Andere niet genoemde technische delen en speciale wensen verzorgen wij graag voor u.

UW GEGEVENS


