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Roast stijl
We hebben twee verschillende roaststijlen: light roast en 
medium roast. Onze suggestie is om koffies die 'light roast' 
gelabeld zijn, te gebruiken voor filter koffie omdat ze een 
cleanere en frissere kop koffie zullen worden. Koffies die 
'medium roast' gelabeld zijn, raden we aan voor espresso- 
bereidingen omdat die voor een meer gebalanceerde koffie 
zullen zorgen met deze methodes. Maar als jij het omgekeerd 
wil, dan kan dat. Daarom dat we geen methodes benoemen, 
maar roaststijlen.

Roast datum
Al onze koffies worden versgebrand en zijn het best te 
gebruiken binnen de 2 maanden na roast datum om het volle 
potentieel van de koffie te kunnen waarnemen. Koffie wordt 
niet slecht na 2 maanden, maar een deel van de smaak zal 
verloren gegaan zijn.

Coffee Drinker's Flavour Wheel
De kleur representeert één van de zes voorgedefinieerde smaakthema's die 
terug kunnen gevonden worden in ons koffie portfolio.
Door de koffieplanten & verwerkingsprocessen nauwkeuriger uit te voeren, 
bekomen koffieboeren een cleane smaak. Hoe meer kleur het label bevat, hoe 
cleaner & complex het smaakthema. Onze koffies kunnen verschillende 
smaakthema's combineren, maar de kleur wordt gedefinieerd door de 
duidelijkste.
Nu is het aan jou om je noden te identificeren en te ontdekken welke 
smaakthema's jij het liefste hebt. Eén tip nog: durf buiten de lijntjes te kleuren.

Bij Cuperus geloven we in koffie. Al onze koffie draagt het Cuperus label en 
dat betekent dat we trots zijn op allemaal. We generaliseren niet in 
preconcepties obv origine, cultivar of proces maar we willen je de koffie 
laten proeven zoals die is. Daarom willen we je een idee geven van wat je 
kan verwachten in cleanheid, complexiteit & smaakthema:
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