JAHRGANG 2022 Februar 2024

Mein schwierigster Jahrgang bisher und das macht diesen fir mich auf vielen Ebenen auch
sehr pragend und irgendwie personlicher. Nachdem ich in 2021 ein teilweise selbst zu
verantwortendes Lehrgeld in Form von Mengenverlusten durch Peronospora zahlen musste, hatte
ich mir in 2022 vorgenommen, den «nachsten Schritt » zu gehen. Was das genau bedeutet und
wie sich darlber die Weine verandern, kann ich selbst noch nicht genau einschatzen. Jedenfalls
sehe ich in allen Weinbergen ein noch nicht ausgeschdpftes Potential, was sich in erster Linie
durch fehlende Balance der Weinberge bemerkbar macht. Die jungen Rebanlagen sind bzw.
waren durch die trockenen Jahre (2018-2020) in ihrem unvollstdndigen Wurzelsystem geschwéacht
- die alten Reben wachsen meist auf starkwiichsigen Unterlagen aus den 70er oder 80er Jahren,
als hohe Ertrédge eben noch erwiinscht waren. Balance ist also der Schlissel.

Das Jahr 2022 begann mit den denkbar unginstigsten Vorraussetzungen in From von
ausgebliebenem Winter- und Frihjahrsregen. Im Juli summierte sich das Wasserdefizit auf
beachtliche 100I. Der Juli fiel mit drei Komma funf Litern (I!!) deutlich zu trocken aus. Erst Mitte
August folgte der lang ersehnte Regen. Ich hatte starke Zweifel daran, dass die Reben diese
massive Trockenheit Uberhaupt Uberstehen, wie es einer meiner letzten Beitrdge auf Instagram
dokumentiert. Letztlich sahen lediglich die 3-4 jahrigen Anlagen sahen &uBerst kritisch aus und
mussten notbewassert werden. All das ausgerechnet in der Phase von Juli bis August, in der es
idealerweise etwas Ruhe vor dem hektischen Herbsttreiben gibt. So von Ungewissheiten geplagt,
habe ich noch nie auf eine anstehende Ernte geblickt.

Mit dem Wissen, dass die Trauben physiologisch unterversorgt sind, bin ich von problematischen
Garbedingungen ausgegangen. So kommt es, dass der Jahrgang etwas starker von Kontakt mit
den Traubenschalen gepragt ist. Ein deutlicher Kontrast zum direktgepressten Jahrgang 2021.
Hatte man mir im August gesagt, dass aus den gestressten Reben diese Weine entstehen, ich
ware sicherlich deutlich entspannter gewesen. Gleichzeitig muss ich wohl lernen, zu akzeptieren,
dass die schwierigen Umstande des Jahres 2022 den Jahrgang stark pragen, wenn man sich in
der Weinbereitung maximal zurlckhalt. An diesem Punkt verfliegt mein Einflussfaktor. Ich habe
30.000 Liter (Trink)\Wasser ausgebracht um den Reben zu helfen , dennoch waren mir
Garschwierigkeiten gewiss. Nach « guter fachlicher Praxis » hétte ich etwas Garsalz
(Hefenahrstoff) zu den garenden Mosten geben missen, um die Hefe zu Boosten, doch ich finde,
man sollte nicht gleich bei den ersten Schwierigkeiten seine Prinzipien lber Bord werfen. Ich habe
mich aus Uberzeugung dazu entschieden, diesen Weg zu gehen: die Weinbereitung beginnt im
Weinberg!



So kommt es, dass der Elbling und der Karambolage etwas « funkiger » als zuvor sind.
Gleichzeitig sind alle Weine von einer starkeren Klarheit und etwas mehr Fokus gepragt als die
Jahrgange zuvor. Das liegt im Wesentlichen daran, dass sie nach dem Abstich im Keller nochmals
etwas mehr Zeit zur Stabilisierung und Kl&rung erhielten und anschlieBend erst geflllt wurden.
Zuvor war eine Fullung vor der kommenden Ernte durch fehlende Tankkapazitaten ein
notwendiges Ubel. Die Hefepradgung der Vorjahre ist deutlich reduziert, was ich sehr begriBe.
Meine Motivation, mich mit dem 22er Jahrgang auseinander zu setzen, war eine ganze Weile sehr
gering. Einzelne F&sser waren extrem vielversprechend. Andere hingegen waren echte
Sorgenkinder. Ich musste einige Verschnittversuche zur Integration der Sorgenkinder vornehmen.
Letztlich haben alle ihren Platz gefunden. Vor einer Woche, am Samstag dem 26. Januar, habe ich
mit einem befreundeten Winzerpaar zum ersten Mal alle geflllten Wein probiert und die gedffneten
Flaschen nun Uber eine Woche bei Raumtemperatur verfolgt. Mit der Entwicklung bin ich sehr,
sehr zufrieden und das Ergebnis stimmt mich duBerst zuversichtlich auf eine weinbauliche Zukunft
mit verschiedensten Herausforderungen. Gerade die Jahrgange 2021-2023 waren in ihren
Widrigkeiten so gegensatzlich, dass ich mich handwerklich bestens auf den Jahrgang 2024
vorbereitet sehe.

auch eine Namensanderung: der « Pure Limestone » heit von nun an « Pure Dolomite ».

Die Anderung ist genauer genommen eine Prazisierung, weil es sich bei dem bei uns
vorzufindenden Kalkstein um Dolomitgestein handelt, das deutlich seltener zu finden ist. Kleiner
Exkurs: Dolomitgestein hat einen héheren Magnesiumgehalt als andere Kalksteine. Er ist deutlich
harter und bricht sehr scharfkantig. Wie und ob sich der hdéhere Magnesiumgehalt in den
Weinbergen und im Wein bemerkbar macht, werde ich kinftig etwas néher erforschen.
Hinzu gesellen sich wieder zwei Crémants aus Elbling und Chardonnay - leider in begrenzter
Flaschenzahl.

D as Sortiment wirkt etwas unvollstédndig und um die Verwirrung zusétzlich zu erhéhen, gibt es

Alle Weine sind mit natlrlichen Hefen in gebrauchten, burgundischen f(ts (228l) vergoren. Ich
verzichte auf eine Kiihlung der Trauben und des garenden Mostes. Ebenso Verzicht auf Filtration.

2022 KARAMBOLAGE Landwein der Mosel alc 11 % vol.
1/3 Elbling 1/3 Chardonnay 1/3 Pinot Gris 11 / 5.200 Flaschen / 30 mg/l Schwefel

Der Karambolage ist bedingt durch eine andere Zusammensetzung wieder etwas funkiger und
kraftiger. Das Tanin- und Farbgertist bildet der Pinot Gris mit knapp 10 Tagen Maischekontakt.

2022 ELBLING Landwein der Mosel alc 10 % vol.
100% Elbling / 2.520 Flaschen / 30mg/lI Schwefel

In diesem Jahr gibt es nur einen Elbling. Die « alten Reben » sind Bestandteil des Karambolage.
Bei diesem Wein gab es fiir vier Tage etwas Kontakt mit den Traubenschalen.

2022 PURE DOLOMITE Landwein der Mosel alc 11 % vol.
60% Chardonnay 40% Elbling / 2.490 Flaschen / 30mg/I Schwefel

Der Verschnitt hat sich leicht zu Gunsten des Chardonnays gewandelt. Auch dieser Wein hat
einen circa 15 %igen Anteil an Maischegéarung durchlaufen, um die fehlende Frische des
Jahrgangs mit etwas innerer Struktur zu balancieren. Wenn ich an die Trauben fir die
Maischegéarung zurlickdenke, muss ich schmunzeln. Die Parzelle war maximal gestresst. Die
Beeren haben sich Gber Wochen nicht weiterentwickelt und enthielten kaum Saft. Aus
Verzweiflung habe ich mir nicht einmal die Mihe gemacht, den Zuckergehalt bei der Ernte zu
messen... Die Maischegarung war innerhalb von 6 Tagen beendet. Der Zucker komplett vergoren.
Das Ergebnis aber hat mich schon etwas begeistert und maximal positiv Uberrascht... Der Pure
Dolomite ist wesentlich verspielter als die kargeren Vertreter des Pure Limestones aus den Jahren
2019 und 2020.



2022 CHARDONNAY Landwein der Mosel alc 12 % vol.
100% Chardonnay / 3.890 Flaschen / 30mg/l Schwefel

Der vielleicht geradlinigste Wein im Sortiment. Auch hier ist der Alkoholgehalt mit 12 % vol.
moderat, jedoch wurden die Trauben direkt gepresst. Der Wein stammt aus einer Parzelle, die
familienintern FILZ (angelehnt an Fels) genannt wird und aus einem extrem tiefgriindigen und
einem sehr felsigen Teil besteht. Es gab eine Uberlegung die Weine separat zu flillen, aber im
Versuch zeigte sich, dass beide Gegenpole sich in einer Mitte harmonisiert wiederfinden. Das
Ergebnis verblifft mich sehr. Positiv!

2022 PINOTNOIR

Wenn nun Informationen zu Pinot Noir / Spatburgunder erwartet werden, folgt leider eine kleine
Enttduschung. Ich habe etwas roten Wein aus der Traube Spatburgunder und dem Jahrgang 2022
im Keller. Dieser ist momentan aber etwas zu verspielt, sodass er wohl erst mit dem 2023er
Jahrgang angeboten wird. Er unterscheidet sich stilistisch deutlich zur Feinheit und Eleganz der
vorherigen Spéatburgunder. Die meisten derer, die den Wein im Keller probiert haben, bezeichneten
ihn als « GlouGlou ». Leugnen kann ich das nicht, immerhin ist er in eine etwas
« carbonique »gepragte Garung gerutscht. Da ich im Jahrgang 2021 keinen Rotwein produziert
habe, bleibt die Postion des Spéatburgunders in diesem Jahr leer.

ELBLING CREMANT « brut nature » alc 12 % vol.
100% Elbling / 307 Flaschen / 20 mg/I Schwefel

Der erste von zwei alten Bekannten. Der Grundwein aus 2018 hat nochmal zwei weitere Jahre auf
der Hefe bekommen. Die Trauben stammen aus einem Teil der « alten Reben » und haben in 2018
eine beachtliche Reife erlangt.

Abfllldatum 04/19

Degogierdatum 01/24

CHARDONNAY CREMANT « brut nature » alc 12 % vol.
100% Chardonnay / 603 Flaschen / 20 mg/I Schwefel

Auch hier handelt es sich um die letzte Partie des Grundweines aus 2018. Es war der erste Ertrag
aus einer Parzelle mit Pflanzjahr 2014.

Abfiulldatum 04/19

Degorgierdatum 01/24

An der Stelle die Anmerkung, dass es sich letztmalig um reinsortige Crémants handelt. Kinftig
gibt es nur noch einen Crémant. Dieser wird (wahrscheinlich) immer brut nature sein und sich aus
meinen vier Rebsorten zusammensetzen. Auch wenn hochwertiger Schaumwein gegenwartig ein
massiver Trend ist Deutschland ist und leider wie allzu oft der Verdacht naheliegt, den
franzdsischen Branchenprimus imitieren zu wollen, so ist es einfach auch immer ein unfassbar
faszinierendes Produkt, das definitiv noch etwas experimenteller gedacht werden kann. Mehr
dazu im nachsten Jahr.

FAZIT

Endlich habe ich meinen Frieden mit dem Jahr 2022 gefunden. Die Vorfreude auf den Jahrgang
2023 ist bereits groB. Ebenso auf 2024, in dem ich endlich mal wieder einen Pinot Noir
produzieren méchte...

Herzliche GrifBe ;)

Jonas

P.S. Das war jetzt Einiges an Text.






