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Rosé Gris de Gris / Domaine Fontsainte
Herkunft: Boutenac / AOC Corbiéres (Languedoc-Roussillon)
Traubensorten: 90% Grenache Gris & Noir, 5% Carignan, 5% Mourvédre HVE 3
Ausbau: Rosé de Saignée, im Zementtank ausgebaut.
Lagerfahigkeit: 2 Jahre
Alkohol: 12,5% vol.
Grosse: 75 cl
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Auge:
Herrliche Lachsfarbe mit kristallenen Reflexen.

Nase:

In der Nase ausdrucksstark, fein und zart. Das Bouquet zeigt sich zunachst mit Noten von
weissen Fruchten und Weinpfirsich, bevor sich exotische Aromen von Ananas und Mango
entfalten.

Mund:

Am Gaumen kindigt sich von Beginn an eine grosse Frische an. Dichte und Fruchtreichtum
verschmelzen mit einer lebendigen, hervorragend eingebundenen Sé&ure und verleihen dem
Wein eine schdne Struktur sowie eine herrlich anhaltende Persistenz.

Trinkempfehlung

Ideal als Apéro oder zu gegrillter Fisch, Gefligel, weisses Fleisch, asiatische
Spezialitaten.

Ausschanktemperatur: 8-9°C




