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TROUVAILLES
Chateau Bellerive — Cru Bourgeois / DE FRANCE
Chateau Bellerive
Herkunft: Valeyrac / AOC Médoc Cru Bourgeois (Bordeaux)
Traubensorten: 54% Merlot, 30% Cabernet Sauvignon, 10% Cabernet Franc,
6% Petit Verdot (38-jahrige Rebstbdcke).
Ertrag: 50 hl/ha, Handlese.
Ausbau: 14 Monate in Barrique, davon 40 % in neuen Fassern.
Produktion: Limitierte Auflage von nur 75'000 Flaschen jahrlich!
Lagerfahigkeit: 12 — 15 Jahre.
Alkohol: 14% vol.
Grosse: 75 ¢l

BELLERIVE

Degustation

Auge:
Schénes, brillantes tiefes Kirschrot mit lebendiger Leuchtkraft.

Nase:

Die Nase ist kraftvoll, aromatisch und sehr ausdrucksstark, mit schdner Definition,
Konzentration und feiner Frische. Aromen von schwarzen Johannisbeeren, Himbeeren
und wilden Brombeeren stehen im Vordergrund, erganzt durch zarte Noten reifer
Walderdbeeren und einen Hauch von Veilchen. Feine Nuancen von Gewlrzen, Slssholz
und Muskatnuss, begleitet von leicht rostigen Anklangen, runden das aromatische Profil
harmonisch ab.

Mund:

Fruchtig, ausgewogen und komplex, vereint der Wein Spannung und Fulle. Noten von
reifen, saftigen schwarzen Johannisbeeren und Himbeeren verbinden sich mit Anklédngen
kleiner roter Beeren, Kirsche und floralen Nuancen von Veilchen. Dezente Lakritznoten
verleinen zusétzliche Tiefe. Die Tannine sind fein und perfekt integriert, was fir ein
harmonisches Mundgefiihl sorgt. Der Abgang ist lang, elegant und fruchtbetont, mit
anhaltenden wurzigen und leicht floralen Noten, die den Wein stimmig ausklingen lassen.

Trinkempfehlung
Ideal zu rotem Fleisch, Grilladen, Lamm, Entenbrust aber auch zu Kase oder zu einem
Dessert mit roten Beeren und Schokolade.

Ideale Ausschanktemperatur: 18 — 20° C / Wein eine halbe Stunde vor dem Servieren
dekantieren!




