TROUVAILLES
DE FRANCE

Chant des Baumes Blancs / Les Vignes de I’Arque

Herkunft: Baron / AOP Duché d’Uzeés (Languedoc-Roussillon)

Traubensorten: 60% Vermentino, 30% Grenache Blanc, 10% Roussanne (20-jéhrige
Rebstdcke) (AB BIO)

Ertrag:

Ausbau: 50% der Cuvée reifen 8 Monate lang in Fassern.

Produktion:

Lagerfahigkeit: 5 - 6 Jahre

Alkohol: 13,5% vol.

Grosse: 75 cl

Degustation

Auge:
Goldgelbe Farbe mit griinlichen Reflexen.

Nase:
In der Nase zeigt er sich frisch und elegant, mit zarten Noten gelber und weisser Frichte
sowie feinen floralen Anklangen.

Mund:

Am Gaumen zeigt er sich vollmundig, reichhaltig und zugleich fein strukturiert. Frische und
ausgepragte Mineralitdt verleinen ihm Spannung und Eleganz, wé&hrend der lange,
anhaltende Abgang den harmonischen Gesamteindruck stilvoll abrundet.

Trinkempfehlung
Ideal als Essensbegleiter, zu kréftigem Fisch, weissem Fleisch mit oder ohne Sauce oder
Ziegenkase.

Ideale Ausschanktemperatur: 10 — 11° C / Wein kUhl servieren!




