
 
 

 

 

Torrontés / Finca Altupalka 
 
Herkunft: Cafayate-Molinos, Salta (Argentinien) 
Traubensorten: 100% Torrontés 
Ausbau: Im Stahltank. 
Lagerfähigkeit: 3 - 5 Jahre 
Alkohol:  13,5% vol. 
Grösse: 75 cl 
 
 
 
 
 
 
 
Degustation 
 
Auge: 
Blassgelbe Farbe mit goldenen Reflexen. 
 
Nase: 
Frisch und duftig, mit klaren fruchtigen Aromen von Pfirsich und Ananas. Dazu feine 
florale Noten von Jasmin und Orangenblüte, die dem Bouquet eine lebendige, elegante 
Leichtigkeit verleihen. 
 
Mund: 
Am Gaumen zeigt sich der Wein frisch, lebendig und mit klarer Ausdruckskraft, getragen 
von einer markanten, gut integrierten Säure. Die Struktur wirkt ausgewogen und präzise, 
mit einem trockenen, geradlinigen Verlauf. Im Abgang bleibt er lang und anhaltend, wobei 
sich florale und fruchtige Nuancen nochmals elegant entfalten und nachklingen. 
 
 
 
Trinkempfehlung 
 
Ideal zum Apéro, zu Meeresfrüchten, Fisch, Salaten und Weichkäse. 
 
Ausschanktemperatur: 8 - 10° C  
 


