TROUVAILLES
DE FRANCE

Gran Lurton Blanco / Bodega Piedra Negra

Herkunft: Valle de Uco, Mendoza / IG Los Chacayes (Argentinien)
Traubensorten: Tockaji, Viognier, Chardonnay, Sauvignon Blanc
Ausbau: 9 Monate in Barrique.

Lagerfahigkeit: 8 - 10 Jahre

Alkohol: 14% vol.

Grosse: 75 cl

GRAN i
LURTON K

Degustation

Auge:
Gelbe Farbe mit grinlichen Reflexen.

Nase:

Frisch und klar gepragt von griner Limette und feinen Krautern, ergénzt durch dezente
Noten von Vanille und Haselnuss. Insgesamt wirkt das Bouquet ausgewogen und
harmonisch.

Mund:
Am Gaumen zeigt sich der Wein geschmeidig und rund, mit einer weichen, harmonischen
Textur. Der Verlauf wirkt angenehm ausgewogen, getragen von einer dezenten Frische.

Im Abgang bleibt ein sanfter, leicht buttriger Eindruck, der dem Wein eine feine Fulle und
Eleganz verleiht.

Trinkempfehlung
Ideal zu Meeresfrichten, Fisch und weissem Fleisch.

Ausschanktemperatur: 10-12°C




