
Produktspezifikation 

Schokoküsse Heidelbeere 

Artikelbezeichnung: 

Verkehrszeichnung: 

Artikelnummer: 

Hersteller: 

Adresse: 

Schokoküsse Heidelbeere 

Schaumzuckerware mit Heidelbeeraroma 

1095, 1155 

Philipp A. N. Köhler GmbH & Co. KG 

Qualitätsmanagement: 

Lagertemperatur: 

Rel. Luftfeuchtigkeit: 

Tra nsportbed i ngu ngen: 

Mindesthaltbarkeit: 

10 bis 15 Grad Celsius 

60 bis 70 % 

2 bis 22 Grad Celsius 

2 Monate nach Herstellung 

Zutatenverzeichnis gemäR LMKV (inkl. Quid, Allergene und Zusatzstoffe): 

Scha u mzuckermasse: 

Zucker, Wasser, Hühnereiweifl, lnvertzuckersirup, Stabilisator Agar Agar, Aroma, Farbstoff E 151 u. E 120 

Schokoladenüberzug: 

Zucker, Kakaomasse, Kakaobutter, Emulgatoren lecithin E322 (Soja) E476, Aroma: Vanillin 

Waffel: 

Weizenmehl, Weizenstärke, ÖI pflanzlich (Ölpalme), Zucker, Karamellzuckersirup, Backbetriebmittel: Nat-

riumcarbonate (E500), Kakaopulver stark entölt, Speisesalz, Sahnepulver, natürliches Aroma 

Fruchtchips Heidelbeere: 

Zucker, Wasser, Kakaobutter, Glukosesirup, Farbstoff E 163, Säuerungsmittel: E 330, Aroma



�XYmtolQRkXi{X }XiiVXlQRiTir Si {XY opZXi ^SYX

�PQRlo{] ÅSkXinoSkk XkQx�[

WXliX

uikRSokXiX qooXYrXiX �iSQR ²Ä}� qioSrX ¡] Vx \x v� �STmkSooXYrXiX XliZQRox ²SWkpZX�

 oTkXiRSoklrX  XkYXl{X[ ±S[ Æ �Xli[ Ç ^XlVXiUXRo¯^XlVXiZk¢YWX

ulXY[ ±S[ Æ �Xli[ Ç ul§Xl¬

uY{i|ZZX[ ±S[ Ç �Xli[ Æ

ÄloQR[ ±S[ Æ �Xli[ Ç PSRiXmTojXY

PQRSoXitY|QRkX[ ±S[ Ç �Xli[ Æ }pikSUliSklpi U�rolQR

PXit[ ±S[ Ç �Xli[ Æ }pikSUliSklpi U�rolQR

PÈy¯PTotlkX[ ±S[ Ç �Xli[ Æ }pikSUliSklpi U�rolQR

^XlQRklXYX[ ±S[ Ç �Xli[ Æ

}YXnZklXYX[ ±S[ Ç �Xli[ Æ

slZQR[ ±S[ Ç �Xli[ Æ

PpÉS[ ±S[ Æ �Xli[ Ç ²XQlkRli u ¡yy

PXooXYlX[ ±S[ Ç �Xli[ Æ

PXZSUZSUXi[ ±S[ Ç �Xli[ Æ

²TmliX[ ±S[ Ç �Xli[ Æ

}Sii PmTYXi jpi PQRSoXitY|QRkXi] PÈy¯PTotlk Ti{ PXit XikRSokXix

�¢RY§XYkX �mYp vzz r {TYQRZQRilkkolQR�[

�YXii§XYk }±[ vxwv� }±

�YXii§XYk WQSo[ ¡�z WQSo

}pRoXiRÊ{YSkX[

ÅSjpi \TQWXY[

�y]w r

�v]¡ r

sXkk[

ÅSjpi rXZ¢kklrkX sXkkZ¢TYXi[

vz]® r

�]� r

ul§Xl¬[ ¡]y r

PSoV[ z]v r



A8E6L¦8LFL<8;9:3 Ë262=3136

ÅXY S^�^XYk olXrk TikXY z]¨ S^x �S^ Ì ÍÎÏÐ

Ñ:3=8;9:3 Ë262=3136O

�Xl {XY �XYZkXooTir §TY{Xi WXliX \TkSkXi] ³pRZkpttX p{XY �lotZUlkkXo XlirXZXkVk] {lX  �È �rXikXQR�

ilZQR jXY¢i{XYkX ÈYrSilZUXi� lU PliiX {XY qYklWXo y �TUUXY y {XY ³lQRkolilX yzzv¯v®¯u  �sYXlZXk�

VTir  �È�x

Ò3;L4I363 ¥84Ó38;3O

uZ lZk {SYSTt VT SQRkXi] {SZZ {XY sXTQRkXRSTZRSok {XZ PQRSTUWTZZXZ ilQRk rXZk�Yk §lY{x ÅTYQR {lX

²SrXYTir lU }|RoZQRYSiW p{XY }|RoRSTZ §lY{ {XU PQRSTUWTZZ sXTQRklrWXlk XikVprXi Ti{ {lX

PQRSTUVTQWXY§SYX §lY{ ZQRiXooXY V¢Rx

C36Ô29E04<O

ÅlX ^SYX §lY{ li YSiZmpYkjXYmSQWTir rXolXtXYkx �Xl ^XlkXYjXYWSTt lZk t|Y {lX pY{iTirZrXU¢¬X ÅX�

WoSYSklpi rXU¢¬X ²s�  Ti{ sporXjXYpY{iTir {XY }Ti{X jXYSik§pYkolQRx

Õ¤9E536MLF<¦26E381O

ÅlX ³|QWjXYtpornSYWXlk rXU¢¬ �È �u � v�®¯yzzy lZk rSYSiklXYkx

ÅSZ ©Yp{TWk XikZmYlQRk {XU ²s � Ti{ {Xi {St|Y r|oklrXi YXQRkolQRXi �XZklUUTirXi {XY XTYpm¢l�

ZQRXi Öilpix ÅlX qirSnXi VTY \TZSUUXiZXkVTir rXokXi t|Y {SZ rXolXtXYkX ©Yp{TWkx ÅlX oXnXiZUlkkXo�

YXQRkolQRX ÅXWoSYSklpi lU ui{mYp{TWk lZk {TYQR {Xi qi§Xi{XY VT mY|tXix

^Xii iSQR jlXY ^pQRXi WXli ^l{XYZmYTQR {TYQR {Xi }Ti{Xi VT {lXZXU spYUToSY XYtpork lZk] rlok {lX

PmXVltlWSklpi WTi{XiZXlklr SWVXmklXYkx

B68;34M2FFO

}pikSWk{SkXi[ z�v®y¯¨w�®¨z �§XYWkSr|nolQRX qYnXlkZVXlk�

zv�y¯�¨vv®�® �^pQRXiXi{X] sXlXYkSr] nXl �lQRkXYYXlQRnSYWXlk pnlrXY Xox��Yx�

sYXlrSnX ²XlkXY °P¯©Yp{TWklpi[ sYXlrSnX  XZQR¢tkZoXlkTir[ sYXlrSnX }Ti{X

XYtpY{XYox × ilQRk XYtpY{XYox

ÅSkTU¯ÖikXYZQRYltk[ ÅSkTU¯ÖikXYZQRYltk ÅSkTU¯ÖikXYZQRYltk




