
Produktspezifikation 

Schokoküsse Heidelbeere 

Artikelbezeichnung: 

Verkehrszeichnung: 

Artikelnummer: 

Hersteller: 

Adresse: 

Schokoküsse Heidelbeere 

Schaumzuckerware mit Heidelbeeraroma 

1095, 1155 

Philipp A. N. Köhler GmbH & Co. KG 

Qualitätsmanagement: 

Lagertemperatur: 

Rel. Luftfeuchtigkeit: 

Tra nsportbed i ngu ngen: 

Mindesthaltbarkeit: 

10 bis 15 Grad Celsius 

60 bis 70 % 

2 bis 22 Grad Celsius 

2 Monate nach Herstellung 

Zutatenverzeichnis gemäR LMKV (inkl. Quid, Allergene und Zusatzstoffe): 

Scha u mzuckermasse: 

Zucker, Wasser, Hühnereiweifl, lnvertzuckersirup, Stabilisator Agar Agar, Aroma, Farbstoff E 151 u. E 120 

Schokoladenüberzug: 

Zucker, Kakaomasse, Kakaobutter, Emulgatoren lecithin E322 (Soja) E476, Aroma: Vanillin 

Waffel: 

Weizenmehl, Weizenstärke, ÖI pflanzlich (Ölpalme), Zucker, Karamellzuckersirup, Backbetriebmittel: Nat-

riumcarbonate (E500), Kakaopulver stark entölt, Speisesalz, Sahnepulver, natürliches Aroma 

Fruchtchips Heidelbeere: 

Zucker, Wasser, Kakaobutter, Glukosesirup, Farbstoff E 163, Säuerungsmittel: E 330, Aroma
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