Raffiniertes, das jeder liebt

Luzerner Chugelipastetli
Butter-Blatterteigpastetli, gefullt mit Kalbfleisch-Bratchtgell
(CH) und Champignons, an feiner Rahmsauce,
dazu Salat-Bouquet [ACGLMO] 21.90
Puff pastry vol-au-vent filled with diced veal (CH) and
mushrooms in cream sauce, served with a salad bouquet

Spezielles diesen Monat

Tagliatelle mit Rauchlachsstreifen (NOR)
dazu Saisonslat  [ABCDGLMQO] 18.90
Tagliatelle with smoked salmon strips (NOR)
served with seasonal salad

Vegi Raclette Toast Williams
garniert mit Birnen, Cornichons und Silberzwiebeln,
dazu Saisonsalat [ACGLMO] 14.90
Vegetarian Raclette toast Williams, garnished with
pears, gherkins and pearl onions, served with salad

Panino Scalatore
Gefullt mit Trockenfleisch (CH), Bergkase und Rucola
dazu Salat-Bouquet [AGLMO] 1590

Filled with dried meat (CH), mountain cheese and arugula

served with a salad bouquet

Wahe des Monats

mit Saisonsalat e 18.20
Quiche of the month with seasonal salad
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