Klassiker kommen

Raffiniertes, das jeder liebt 9 nieausder Mode
Luzerner
Bami Goreng Chugelipastetli

mit Poulet (CH) und Gemuse, dazu Saisonsalat
[ACGLMO] 20.50
Bami Goreng with chicken (CH) and vegetables,
served with a seasonal salad

Butterblatterteig-Pastetli,
gefullt mit Kalbfleisch-Bratchugeli (CH)
und Champignonsan Rahmsauce
mit Salat-Bouquet. [ACGLMO] 21.90
Puff pastry vol-au-vent
filled with diced veal (Swiss)
and mushrooms in a cream sauce,

with a salad.

Hausgemachte Spinat-Lasagne
mit Rahmspinat, dazu Salat-Bouquet [ACGLMO] 17.40
Homemade spinach lasagna with creamed spinach,
served with a salad bouquet

Tagliatelle Rossini
Pikante Basilikum-Tomaten-Rahmsauce,
serviert mit Salat-Bouquet
[ACGLM] 19.60
Pasta with a spicy
basil-tomato-cream and salad

Saisonale Highlights

Tagliatelle Viva Quiche Lorraine
ein Potpourri von weissen Spargeln, Friihlingszwiebeln Kase-Zwiebelkuchen mit Speckwurfeli (CH),
und Cherrytomaten an luftig, leichter Rahmsauce, serviert mit Salat-Bouquet.
dazu Salat-Bouquet [ACGLMO] @ 20.10 [ACGMO] 17.10
a potpourri of white asparagus, spring onions and cherry Quiche with onions and bacon,
tomatoes in an airy, light cream sauce, served with a salad with a salad.
-

Salatteller mit Friihlingsrollen aus Stans
mit verschiedenen Salaten
[AFLMON] 21.00
Salad plate with spring rolls
from Stans with various salads

Wihe des Monats

mit Saisonsalat ® 18.20

Quiche of the month with seasonal salad
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All pric

Alle Preise in Schweizer Franken, inkl. MwSt.



