Y«
WINES

0 ——mm R EE—

BITES

WELKOM BIJ WINES & BITES

Wines & Bites is meer dan een naam, het staat voor een filosofie, een passie waarbij de
persoonlijke aanpak de rode draad is.

In eerste instantie is Wines & Bites een wijnwinkel maar alle wijnen die we verkopen zijn
ook bij ons in de bar te drinken.

Onze bar is geopend op vrijdag en zaterdag en dit tot 21u. Wij hebben bewust gekozen
voor een sluitingsuur om 21u daar wij zowel in de wijnshop als de wijnbar iedereen met
een kwalitatief advies bij wensen te staan in hun zoektocht naar hun ideale wijn.

Ons doel is om elke wijn voor een zo breed mogelijk publiek bereikbaar te maken.

Dit doen we door permanent 16 wijnen aan het glas te serveren. Hierdoor kan altijd een
wijn vinden die bij uw smaak past. Wenst u toch liever een fles uit te kiezen, dan
hanteren wij onderstaande prijsstaffels.

Transparante en eerlijke prijzen zonder dat de wijnen maal 3 of 4 gaan. Hierdoor blijft
lekkere kwaliteitswijn toegankelijk voor iedereen.

Prijsbeleid (75cl flessen)

Winkelprijs Wijnbar
onder €15 plus €17,50
tussen €15 - €30 plus €22,50
tussen €30 - €45 plus €27,50
boven €45 plus €32,50
Prijsbeleid (MAGNUM flessen)
Winkelprijs Wijnbar
tussen €1 - €250 plus €60
ENOMATIC UNICA

Dankazij dit uniek! Wijn per glas serveer systeem blijven onze wijnen 2 weken in
optimale conditie eens geopend.

Enomatic is een state-of-the-art wijn serveersysteem dat ons als wijnwinkel /
wijnbar in staat stelt geopende kwaliteitswijnen voor langere periode goed te
houden en in gedoseerde volumes uit te schenken, zodat niet alleen de hele fles
verkocht hoeft te worden maar ook kleinere volumes
(Proever = 2,5cl / Half glas = 7,5cl / Glas = 15cl).

Deze prepaid kaarten kunnen bij ons aangekocht worden in vaste bedragen van
€25 en €50. De borg voor de eigenlijke kaart bedraagt €2,5/kaart.
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HUISWIJNEN PER GLAS / FLES BITES
BUBBELS
DO Cava Josep Masachs Brut Nature “Carolina” Glas: 7,50 Fles: 30,50

Appellatie: DO Cava / Catalunya

Druivenrassen: Macabeo, Parellada & Xarel.lo

Aroma: Mooie balans tussen rijpingstonen zoals hazelnoot, geroosterd brood samen met
aroma's van bittere amandel, appel, abrikoos en citroen.

Smaak: De rijpingstijd in de fles zorgt voor een breed scala aan nootachtige smaken. Lange en
levendige minerale afdronk, vol van smaak.

IGP Cotes de Gascogne "Les Parcellaires” Colombard - Ugni Blanc

Proever: 1,90 (2,50cl) Half Glas: 3,00 (7,50cl) Glas (15¢cl): 5,20 Fles: 26,00
Appellatie: IGP Cotes de Gascogne / Regio: Gascogne

Druivenrassen: 70% Colombard & 30% Ugni Blanc

Aroma: Intense fruitige neus waarin je toetsen van citroen, roze pompelmoes en ananas proetft.
Smaak: Fris en intens met een mooie terugkerende fruitigheid en fijne zuurtjes die mooi
gebalanceerd met een exotisch fruitige toets naar voren komt.

ROSE WIUN

IGP Pay’s d’Oc Rosé Villa Blanche Rosé

Proever: 1,90,50 (2,50cl) Half Glas: 3,00 (7,50cl) Glas (15¢cl): 5,20 Fles: 28,20
Appellatie: IGP Pay’s d'Oc / Languedoc

Druivenrassen: 100% Grenache Noir

Aroma: Aardbeien en frambozen, vijg en bosbes maar toch zeker wel een beetje kruidig met
een toets van citroen.

Smaak: Speelse en sappige rosé met een frisse toets en een aangename terugkerende zachte
fruitigheid.

RODE WIJN

DO Calatayud Armantes Tinto Joven Bodegas San Gregorio

Proever: 1,90 (2,50cl) Half Glas: 3,00 (7,50cl) Glas (15cl): 5,20 Fles: 25,45
Appellatie: DO Calatayud / Regio: Zaragoza

Druivenrassen: 70% Garnacha Tinto & 30% Tempranillo

Aroma: Floraal (violet, fruitig (kers), kruidig (eucalyptus en zoethout).

Smaak: Volle wijn met een rijk smaakpatroon, sappige tannines en soepele afdronk.

Diverse dranken

Leffe Blond 4,90
Wiosello Blond 3 Granen Bier 4,60
Chimay Blauw 33cl 4,90
Water (plat/bruis) 4,00 (50cl) 6,00 (70cl)
Cola / Fanta / Sprite 2,50
Biologisch Appelsap uit Haspengouw 2,75

Koffie / Espresso 2,25
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Door de jaren heen is het traject van onze wijnbar wat gewijzigd.
Om iedereen zo goed mogelijk bij te staan in hun zoektocht naar hun “ideale wijn"
hebben we ervoor gekozen om onze wijnbar meer als een “aperitief bar” te
presenteren.

Om dit nog meer te benadrukken hebben we gekozen voor (h)eerlijke producten
van dichtbij en wat verder die overheerlijk combineren bij een glaasje (of fles)
wijn.

Fingerfood
Gemarineerde Premium Olijven 5,50
Gemarineerde Italiaanse Premium olijven

Sardinas en aceita de oliva 9.50
Spaanse sardines in olijfolie

Grana Padano Nera (250 gr) 11,50
De Padano nera, is een bekroonde 24 maanden gerijpte parmezaan type kaas.

Boerenpaté van de Beenhouwer (150 gr) 9,00
Ambachtelijk bereide paté van Beenhouwerij Otten

Boudin Noir (150gr) 9,00
Ambachtelijk bereidde bloedworst van Beenhouwerij Otten

Strolghino Classico (190gr) 9,00
ltaliaanse worst gemaakt van de snij resten van de Culatello Prosciutto

Combinatie Plank 26,00
Combineer 3 van de bovenstaande fingerfood

Camembert uit de oven 15,00
Gegrild in de oven geserveerd met broodkrokanten

* Gelieve eventuele allergieén op voorhand aan te geven. Dit ter uwer veiligheid.
Wij houden ook enkel rekening met allergieén. Daar wij werken zonder personeel
kunnen wij geen rekening houden met “voedingtrends”.
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Enomatic Unica “Wijn per glas” by Enomatic.
Proever = 2,5cl Half glas = 7,5cl Glas = 15cl

ROSE WIUN

IGP Pay’s d’Oc Rosé Villa Blanche Rosé

Proever: 1,90,50 (2,50cl) Half Glas: 3,00 (7,50cl) Glas (15¢cl): 5,20 Fles: 28,20
Appellatie: IGP Pay’s d'Oc / Languedoc

Druivenrassen: 100% Grenache Noir

Aroma: Aardbeien en frambozen, vijg en bosbes maar toch zeker wel een beetje kruidig met
een toets van citroen.

Smaak: Speelse en sappige rosé met een frisse toets en een aangename zachte fruitigheid.

WITTE WIJN

IGP Cotes de Gascogne "Les Parcellaires” Colombard - Ugni Blanc

Proever: 1,90 (2,50cl) Half Glas: 3,00 (7,50cl) Glas (15cl): 5,20 Fles: 26,00
Appellatie: IGP Cotes de Gascogne / Regio: Gascogne

Druivenrassen: 70% Colombard & 30% Ugni Blanc

Aroma: Intense fruitige neus waarin je toetsen van citroen, roze pompelmoes en ananas proeft.
Smaak: Fris en intens met een mooie terugkerende fruitigheid en fijne zuurtjes die mooi
gebalanceerd met een exotisch fruitige toets naar voren komt.

AOP Languedoc Amstramgram "Rébus", Blanc

Proever: 2,25 (2,50cl) Half Glas: 3,75 (7,50cl) Glas (15¢cl): 6,75 Fles: 28,20
Appellatie: AOP Languedoc / Regio: Carcassonne

Druivenrassen: 30% Roussanne, 30%Marsanne, 30% Grenache blanc, 10% Vermentino

Aroma: Aroma's van witte bloemen, anijs en munt karakteriseren deze wijn.

Smaak: De smaak is fris en fruitig. Een lichte bitterheid met toetsen van verse amandel.

* Deze wijn ondergaat een temperatuur gecontroleerde gisting. Daarna worden ze
zorgvuldig gemengd om een harmonieus en uitgebalanceerd wijn te creéren. Deze blend
wordt vervolgens nog eens 3 maanden gerijpt op de fijne droesem, wat bijdraagt aan de
textuur en complexiteit van de wijn.

IGP Pay's d'Oc Villa Blanche Viognier Calmel & Joseph

Proever: 2,25 (2,50cl) Half Glas: 3,75 (7,50cl) Glas (15cl): 6,75 Fles: 28,35
Appellatie: IGP Pay's d'Oc / Regio: Languedoc

Druivenrassen: Viognier 100%

Aroma: Deze viognier heeft klassieke en karakteristieke aroma's van abrikoos en perzik met een
hint van witte bloemen en licht eikenhout in het aroma.

Smaak: In de mond is deze wijn fruitig, met een beetje mineraliteit die zorgt voor een lange
afdronk en een goede balans.

* Deze wijn ondergaat een rijping van 3 maanden op zowel nieuwe als gebruikte
eikenhouten vaten.
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Enomatic Unica “Wijn per glas” by Enomatic.
Proever = 2,5cl Half glas = 7,5cl Glas = 15cl

WITTE WIJN

AOP Saint Chinian Blanc "Le Saint Festin" Calmel & Joseph

Proever: 2,80 (2,50cl) Half Glas: 4.25 (7,50cl) Glas (15¢cl): 7,75 Fles: 39,45

Appellatie: Saint-Chinian AOC / Regio: Languedoc

Druivenrassen: 40% Grenache, 30% Roussane, 20% Vermentino, 10% Viognier

Aroma: Witte bloemen, acaciahoning, toets steenvruchten en witte peper

Smaak: Zeer frisse aanzet op fruit, zeer mooie balans, bloemen in het middenstuk, lange en

elegante afdronk

*Deze wijn ondergaat een gedeeltelijke malolactische vergisting op eik 25% gevolgd door
een rijping op betonnen cuves (50%) en 1 jaar oude eiken vaten (50%).

IGP Salento Bianco "Alea"” Feudo di Santa Croce

Proever: 2,25 (2,50cl) Half Glas: 3,75 (7,50cl) Glas (15¢cl): 6,75 Fles: 28,50
Appellatie: Salento Bianco IGP / Regio: Puglia

Druivenrassen: Malvasia 100%

Aroma: In de geur komen lichtfruitige aroma'’s met verfijnde floreale tonen naar boven.
Smaak: Frisse, evenwichtige, mineralige en fruitige smaak met een prima lange afdronk.

DOCG Alto Adige Terlaner Cantina Terlan

Proever: 3,50 (2,50cl) Half Glas: 5,00 (7,50cl) Glas (15cl): 8,75 Fles: 44,35

Appellatie: Alto Adige DOC / Regio: Bolzano

Druivenrassen: 60% Pinot Bianco,30% Chardonnay,10% Sauvignon Blanc

Aroma: De wijn geurt naar groene appel, perzik en citrus. In de smaak verse, zachte bijna zoete

perziken.

Smaak: In de mond een frisse en sappige structuur met fijne zuurtjes en terugkerend citrusfruit.

* Langzame gisting bij een gecontroleerde temperatuur in roestvrijstalen tanks, rijping op
de droesem gedurende 6 - 7 maanden, deels in roestvrijstalen tanks (80%) en deels in
grote houten vaten (20%).

DO Carinena Libre y Salvaje Garnacha Blanca

Proever: 2,80 (2,50cl) Half Glas: 4,25 (7,50cl) Glas (15¢cl): 7,75 Fles: 40,25

Appellatie: Carinena DO / Regio: Zaragoza

Druivenrassen: Garnacha Blanca 100%

Aroma: Aroma's van witte kweepeer, citroenschil en minerale nuances.

Smaak: Subtiel, vol en goed gestructureerde zuurgraad, Zachte afdronk met tonen van abrikoos

en honing.

*De spontane vergisting vindt plaats in kleipotten en in niet getoaste Franse barriques.Het
grootste gedeelte blijft voor 10 maanden in deze kleipotten. Het overige deel rijpt verder
in 500 liter grote houten foeders met regelmatige battonage. Alle wijn rust vervolgens
nog voor 3 maanden in een RVS vat alvorens het gebottled wordt.
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Enomatic Unica “Wijn per glas” by Enomatic.
Proever = 2,5cl Half glas = 7,5cl Glas = 15cl

RODE WIJN

DO Calatayud Armantes Tinto Joven Bodegas San Gregorio

Proever: 2,25 (2,50cl) Half Glas: 3,75 (7,50cl) Glas (15¢cl): 5,20 Fles: 25,45
Appellatie: DO Calatayud / Regio: Zaragoza

Druivenrassen: 70% Garnacha Tinto & 30% Tempranillo

Aroma: Floraal (violet, fruitig (kers), kruidig (eucalyptus en zoethout).

Smaak: Volle wijn met een rijk smaakpatroon, sappige tannines en soepele afdronk.

Calmel & Joseph AOP Languedoc "Les Sacrés” Rouge

Proever: 2,25 (2,50cl) Half Glas: 3,75 (7,50cl) Glas (15¢cl): 6,75 Fles: 28,20
Appellatie: AOP Languedoc Rouge / Regio: Narbonne

Druivenrassen: 40% Syrah, 40% Grenache Noir, 20% Mourvédre

Aroma: Sappig parfum van moerbeien, cranberrysiroop, gekonfijnte zwarte kers, drop en
cuberdons.

Smaak: Aanzet op rood fruit, mooie rondheid, zachte tannines en een frisse en kruidige finale.
* Deze wijn rijpt 6 maanden in betonnen cuves.

AOP Saint Chinian "le Bric-a-Brac” Calmel & Joseph

Proever: 2,25 (2,50cl) Half Glas: 3,75 (7,50cl) Glas (15¢cl): 6,75 Fles: 30,10
Appellatie: Saint Chinian AOP / Regio: Languedoc

Druivenrassen: Syrah 50%, Grenache Noir 30% ,Carignan 20%

Aroma: Finesserijk bouquet met kruiden, specerijen, noga, zwarte kers en zoethout.

Smaak: Ruggengraat van rijpe tannine en veel concentratie. Droge, kruidige volle rode wijn.
* Deze wijn krijgt een rijping van 6 maanden op betonnen cuves.

DOCG Chianti Colli Senesi La Lastra

Proever: 2,25 (2,50cl) Half Glas: 3,75 (7,50cl) Glas (15cl): 6,75 Fles: 32,45
Appellatie: Chianti Colli Senesi DOCG / Regio: Toscana

Druivenrassen: Sangiovese 95%, Canaiolo 3%, Malvasia Bianca & Trebbiano 2%

Aroma: De aroma’s zijn complex. Enerzijds de geuren van rood fruit, zoals kersen, maar ook
meer florale en minerale geuren en die van specerijen.

Smaak: De wijn heeft een soepele stijl met een gemiddelde smaakintensiteit en zachte tannines.
Het is een frisse, evenwichtige wijn met een lange afdronk.

* De vergisting van de wijn vond plaats op roestvrijstalen tanks. Daarna volgde de rijping
op roestvrijstalen tanks en twee jaar oude barriques. Circa na een jaar zijn de wijnen
gebotteld.
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Enomatic Unica “Wijn per glas” by Enomatic.
Proever = 2,5cl Half glas = 7,5cl Glas = 15cl

IGP Salento Rosso "Megale" Feudo di Santa Croce

Proever: 2,25 (2,50cl) Half Glas: 3,75 (7,50cl) Glas (15cl): 6,75 Fles: 29,25
Appellatie: Salento Rosso IGP

Regio: Puglia

Druivenrassen: Negroamaro 100%

Aroma: Een aangenaam en delicaat aroma met vleugjes fruit zoals rijpe vlezige kersen.
Smaak: Rond, gebalanceerd mondgevoel met een lang aanhoudende afdronk met
terugkerende fruittoetsen en een licht aards-kruidige noot.

DO Carinena Libre y Salvaje Garnacha Tinto

Proever: 2,80 (2,50cl) Half Glas: 4,25 (7,50cl) Glas (15cl): 7,75 Fles: 40,25

Appellatie: Carinena DO / Regio: Zaragoza

Druivenrassen: Garnacha Tinto 100%

Aroma: Steek je neus maar in het glas, en het feest kan beginnen. Je herkent zachte frambozen

en uitgesproken peper en een toets van laurier.

Smaak: Levendig in de mond, uitstekende en evenwichtige sappigheid met terugkerende

fruittoetsen wijn die het terroir weergeeft met frisse zuren, fruit en een lange complexe afdronk.

*Maceratie in een houten foeders gedurende 12-16 dagen met dagelijkse batonage.
Fermentatietemperatuur 23-25 °C 80% wordt in stalen vaten bewaard en 20% ouderd op
2 jaar oude franse barriques van 225L voor 14 maanden.

DOCA Rioja Oinoz Carlos Moro

Proever: 2,80 (2,50cl) Half Glas: 4,25 (7,50cl) Glas (15¢cl): 7,75 Fles: 38,75
Appellatie: DOCa Rioja / Regio: La Rioja

Druivenrassen: Tempranillo 100%

Aroma: Veel rijp rood en zwart fruit, florale aroma’s en eucalyptus, zoethout en getoaste toetsen
Smaak: In de mond mooi in balans met een aangename tanninestructuur, terugkerend sappig
fruit en fijne kruidtoetsen

* Deze 100% Tempranillo van wijngaarden uit San Vicente de la Sonsierra kreeg 12
maanden houtrijping op Franse en Amerikaanse eiken vaten + 12 maanden flesrijping.

Burmester Ruby Port

Proever: 3,50 (2,50cl) Half Glas: 5,00 (5,50cl) Glas (10cl): 7,00 Fles: 30,75

Appellatie: DOP Porto / Regio: Douro

Druivenrassen: Tinta Roriz, Tinto Céo, Touriga Franca

Aroma: De geur doet denken aan rijp fruit en vanille.

Smaak: Deze tawny port is fluweelzacht in smaak met een mooi frisfruitig karakter.

* De visie van Burmester is om karaktervolle ervaringen te bieden op elk moment van het
leven - persoonlijk en professioneel. Karakter is het universele principe van de wijnen en
de levensstijl van Burmester.
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Wijnproef formules!

ENKEL OP RESERVATIE
(ten laatste te reserveren op donderdag voorafgaand het weekend)

Wijnproeverij “Fillette”

1 uur * €17 per persoon

Proef 4 heerlijke wijnen uit ons assortiment.

4 proevertjes / Een woordje uitleg / Fris water

Extra bij te reserveren:

Aangepaste fingerfood: €5,00 per persoon (op voorhand aan te geven)

Wijnproeverij “Magnum”

1 uur 30 minuten ¢ €23 per persoon

Proef 6 heerlijke wijnen uit ons assortiment.

6 proevertjes / Een woordje uitleg / Fris water

Extra bij te reserveren:

Aangepaste fingerfood: €5,00 per persoon (op voorhand aan te geven)

Wijnproeverij “Jeroboam”

2 uur * €29 per persoon

Proef 8 heerlijke wijnen uit ons assortiment.

8 proevertjes / Een woordje uitleg / Fris water

Extra bij te reserveren:

Aangepaste fingerfood: €5,00 per persoon (op voorhand aan te geven)

* Bovenstaande formules zijn mogelijk vanaf 2 personen op vrijdag en zaterdag.

Hapje Tapje

2 uur * €39,50 per persoon

Het ideale “genietmoment”!

Proef 4 heerlijke wijnen uit ons assortiment begeleidt met heerlijke fingerfood (bv:
mozzarella, gegrilde groentjes en fijne vieeswaren).

4 glazen wijn (bubbels, wit & rood)

Een woordje uitleg / Fris water

Wine & Dine

2 uur 30 minuten ¢ €60 per persoon

Een avond genieten!

Proef 6 heerlijke wijnen uit ons assortiment begeleidt met heerlijke fingerfood (bv:
mozzarella, gegrilde groentjes en fijne vleeswaren, gerijpte kazen, pizza del giorno).
6 glazen wijn (bubbels, wit & rood) / Een woordje uitleg / Fris water

* Bovenstaande formules zijn mogelijk vanaf 2 personen op vrijdag en zaterdag.



