
 

WELKOM BIJ WINES & BITES 
Wines & Bites is meer dan een naam, het staat voor een filosofie, een passie waarbij de 

persoonlijke aanpak de rode draad is. 

In eerste instantie is Wines & Bites een wijnwinkel maar alle wijnen die we verkopen zijn 
ook bij ons in de bar te drinken.  

Onze bar is geopend op vrijdag en zaterdag en dit tot 21u. Wij hebben bewust gekozen 
voor een sluitingsuur om 21u daar wij zowel in de wijnshop als de wijnbar iedereen met 

een kwalitatief advies bij wensen te staan in hun zoektocht naar hun ideale wijn. 

Ons doel is om elke wijn voor een zo breed mogelijk publiek bereikbaar te maken.  

Dit doen we door permanent 16 wijnen aan het glas te serveren. Hierdoor kan altijd een 
wijn vinden die bij uw smaak past. Wenst u toch liever een fles uit te kiezen, dan 

hanteren wij onderstaande prijsstaffels.  

Transparante en eerlijke prijzen zonder dat de wijnen maal 3 of 4 gaan. Hierdoor blijft 
lekkere kwaliteitswijn toegankelijk voor iedereen. 

Prijsbeleid (75cl flessen) 
	 	 	 Winkelprijs	 	 	 	 	 Wijnbar  
	 	 	 onder €15	 	 	 	 	 plus €17,50 
	 	         tussen €15 - €30	 	 	 	 plus €22,50 
	 	         tussen €30 - €45	 	 	 	 plus €27,50	 	 	 	
	 	 	 boven €45	 	 	 	 	 plus €32,50 

Prijsbeleid (MAGNUM flessen) 
	 	 	 Winkelprijs	 	 	 	 	 Wijnbar  
	            	       tussen €1 - €250	 	 	 	 plus €60 

ENOMATIC UNICA 
Dankzij dit uniek! Wijn per glas serveer systeem blijven onze wijnen 2 weken in 

optimale conditie eens geopend.  

Enomatic is een state-of-the-art wijn serveersysteem dat ons als wijnwinkel / 
wijnbar in staat stelt geopende kwaliteitswijnen voor langere periode goed te 

houden en in gedoseerde volumes uit te schenken, zodat niet alleen de hele fles 
verkocht hoeft te worden maar ook kleinere volumes  

(Proever = 2,5cl / Half glas = 7,5cl / Glas = 15cl). 

Deze prepaid kaarten kunnen bij ons aangekocht worden in vaste bedragen van 
€25 en €50. De borg voor de eigenlijke kaart bedraagt €2,5/kaart. 



 
HUISWIJNEN PER GLAS / FLES 
BUBBELS 
DO Cava Josep Masachs Brut Rosé	 	 	 	 Glas: 7,50 	 Fles: 30,50 
Appellatie: DO Cava / Catalunya 
Druivenrassen: Garnacha Tinto, Trépat, Monastrell 
Aroma: Bloemig met intense aroma's van vers rood fruit zoals aardbei. Tonen van tropisch fruit, 
noten en gebak. 
Smaak: In de mond aangenaam en soepel. Geeft een geweldige frisheid, mooie zuren en een 
goede balans tussen rijpingstonen en primaire smaken. Levendige minerale afdronk. 

IGP Cotes de Gascogne "Les Parcellaires" Colombard - Ugni Blanc 
Proever: 1,90 (2,50cl)	 Half Glas: 3,00 (7,50cl)	 Glas (15cl): 5,20	  Fles: 26,00 
Appellatie: IGP Cotes de Gascogne / Regio: Gascogne 
Druivenrassen: 70% Colombard & 30% Ugni Blanc  
Aroma: Intense fruitige neus waarin je toetsen van citroen, roze pompelmoes en ananas proeft. 
Smaak: Fris en intens met een mooie terugkerende fruitigheid en fijne zuurtjes die mooi 
gebalanceerd met een exotisch fruitige toets naar voren komt. 

ROSE WIJN 
IGP Pay’s d’Oc Rosé Villa Blanche Rosé	           	 	             
Proever: 1,90,50 (2,50cl)	 Half Glas: 3,00 (7,50cl)	 Glas (15cl): 5,20	  Fles: 28,20 
Appellatie: IGP Pay’s d’Oc / Languedoc 
Druivenrassen: 100% Grenache Noir 
Aroma: Aardbeien en frambozen, vijg en bosbes maar toch zeker wel een beetje kruidig met 
een toets van citroen. 
Smaak: Speelse en sappige rosé met een frisse toets en een aangename terugkerende zachte 
fruitigheid. 

RODE WIJN 
DO Dignitat Negre Josep Masachs 
Proever: 1,90 (2,50cl)	 Half Glas: 3,00 (7,50cl)	 Glas (15cl): 5,20	  Fles: 24,65 
Appellatie: DO Catalunya / Regio: Barcelona 
Druivenrassen: 100% Garnacha Tinto 
Aroma: Speelse aroma's van fruit (aardbei, bramen, pruimen) met een licht kruidige toets. 
Smaak: Ideale passe-partout bij de dagelijkse keuken (pasta, vlees, ovenschotels). Ook heerlijk 
als geniet moment! 

Diverse dranken	 	 	 	 	 	  
Leffe Blond	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 4,90 
Wiosello Blond 3 Granen Bier	 	 	 	 	 	 	 4,60 
Chimay Blauw 33cl	 	 	 	 	 	 	 	 	 4,90 
Water (plat/bruis)	 	 	 	 	 	 	 4,00 (50cl)	 6,00 (70cl) 
Cola / Fanta / Sprite	 	 	 	 	 	 	 	 	 2,50 
Biologisch Appelsap uit Haspengouw 	 	 	 	 	 	 2,75	  
Koffie / Espresso	 	 	 	 	 	 	 	 	 2,25 



 

Door de jaren heen is het traject van onze wijnbar wat gewijzigd.  
Om iedereen zo goed mogelijk bij te staan in hun zoektocht naar hun “ideale wijn” 

hebben we ervoor gekozen om onze wijnbar meer als een “aperitief bar” te 
presenteren. 

Om dit nog meer te benadrukken hebben we gekozen voor (h)eerlijke producten 
van dichtbij en wat verder die overheerlijk combineren bij een glaasje (of fles) 

wijn. 

Fingerfood 
Gemarineerde Premium Olijven 		 	 	 	 	 	 5,50 
Gemarineerde Italiaanse Premium olijven 

Sardinas en aceita de oliva	 	 	 	 	 	 	 9,50 
Spaanse sardines in olijfolie  

Grana Padano Nera (250 gr)	 	 	 	 	 	  	 11,50	 
De Padano nera, is een bekroonde 24 maanden gerijpte parmezaan type kaas.	  

Boerenpaté van de Beenhouwer	 (150 gr)	 	 	 	 	 9,00 
Ambachtelijk bereide paté van Beenhouwerij Otten 

Boudin Noir (150gr)	 	 	 	 	 	 	 	 9,00 
Ambachtelijk bereidde bloedworst van Beenhouwerij Otten 

Strolghino Classico (190gr)	 	 	 	 	 	 	 9,00 
Italiaanse worst gemaakt van de snij resten van de Culatello Prosciutto 

Combinatie Plank	 	 	 	 	 	 	 	 	 26,00 
Combineer 3 van de bovenstaande fingerfood 

Camembert uit de oven	 	 	 	 	 	 	 	 15,00 
Gegrild in de oven geserveerd met broodkrokanten 

* Gelieve eventuele allergieën op voorhand aan te geven. Dit ter uwer veiligheid. 
Wij houden ook enkel rekening met allergieën. Daar wij werken zonder personeel 
kunnen wij geen rekening houden met “voedingtrends”. 



 

Enomatic Unica “Wijn per glas” by Enomatic. 
Proever = 2,5cl	 Half glas = 7,5cl	 Glas = 15cl 

ROSE WIJN 
IGP Pay’s d’Oc Rosé Villa Blanche Rosé	           	 	             
Proever: 1,90,50 (2,50cl)	 Half Glas: 3,00 (7,50cl)	 Glas (15cl): 5,20	  Fles: 28,20 
Appellatie: IGP Pay’s d’Oc / Languedoc 
Druivenrassen: 100% Grenache Noir 
Aroma: Aardbeien en frambozen, vijg en bosbes maar toch zeker wel een beetje kruidig met 
een toets van citroen. 
Smaak: Speelse en sappige rosé met een frisse toets en een aangename zachte fruitigheid. 

DO Leon Bodegas Pincerna Rosado 
Proever: 2,25 (2,50cl)	 Half Glas: 3,75 (7,50cl)	 Glas (15cl): 6,75	 Fles: 27,75 
Appellatie: DO León / Regio: Castilla y León  
Druivenrassen: 100% Prieto Picudo 
Aroma: Intense aroma’s van zwart en rood fruit (pruimen, zwarte bes, kers, aardbei) maar 
ondersteund door een frisse kruidigheid die doet denken aan anijs. 
Smaak: De smaak is behoorlijk zacht en levendig, met het typisch bittertje in de afdronk, eigen 
aan de druivensoort. 
*  De druiven voor deze rosé komen van de jongere wijngaarden (25-30 jaar oud) en is 

gemaakt volgens de "méthode saignée”. Dit betekent dat dit een deel van de most 
afkomstig is van het “bloeden” van hun basis rode wijn. Hierdoor krijg je een donkere, 
meer geconcentreerde rosé en wordt ook de rode wijn die achterblijft voller en rijker. 

WITTE WIJN 
IGP Cotes de Gascogne "Les Parcellaires" Colombard - Ugni Blanc 
Proever: 1,90 (2,50cl)	 Half Glas: 3,00 (7,50cl)	 Glas (15cl): 5,20	  Fles: 26,00 
Appellatie: IGP Cotes de Gascogne / Regio: Gascogne 
Druivenrassen: 70% Colombard & 30% Ugni Blanc  
Aroma: Intense fruitige neus waarin je toetsen van citroen, roze pompelmoes en ananas proeft. 
Smaak: Fris en intens met een mooie terugkerende fruitigheid en fijne zuurtjes die mooi 
gebalanceerd met een exotisch fruitige toets naar voren komt. 

AOP Languedoc Amstramgram "Rébus", Blanc  
Proever: 2,25 (2,50cl)	 Half Glas: 3,75 (7,50cl)	 Glas (15cl): 6,75	 Fles: 28,20 
Appellatie: AOP Languedoc / Regio: Carcassonne 
Druivenrassen: 30% Roussanne, 30%Marsanne, 30% Grenache blanc, 10% Vermentino  
Aroma: Aroma's van witte bloemen, anijs en munt karakteriseren deze wijn. 
Smaak: De smaak is fris en fruitig. Een lichte bitterheid met toetsen van verse amandel. 
* Deze wijn ondergaat een temperatuur gecontroleerde gisting. Daarna worden ze 
zorgvuldig gemengd om een harmonieus en uitgebalanceerd wijn te creëren. Deze blend 
wordt vervolgens nog eens 3 maanden gerijpt op de fijne droesem, wat bijdraagt aan de 
textuur en complexiteit van de wijn. 



 
Enomatic Unica “Wijn per glas” by Enomatic. 
Proever = 2,5cl	 Half glas = 7,5cl	 Glas = 15cl 

WITTE WIJN 
IGP Val de Loire Muscadet Cuvée Classique Famille Lieubeau 
Proever: 2,25 (2,50cl)	 Half Glas: 3,75 (7,50cl)	 Glas (15cl): 6,75	 Fles: 28,45 
Appellatie: IGP Val de Loire / Regio: Pay's Nantais 
Druivenrassen: 100% Melon de Bourgogne 
Aroma: perzik, limoen en citroen, maar ook abrikozen en mandarijn.  
Smaak: Frisse, droge wijn met een mooie mineraliteit en fris citrusfruit. 
* Voor de traditionele vergisting ondergaan de druiven een korte schilweking. Daarna 
wordt het sap vergist op een lage temperatuur in RVS tanks, waarin de wijn nog drie 
maanden verder rijpt op de gistcellen. 

AOP Bourgogne Chardonnay "Les Ursulines" J.C. Boisset 
Proever: 3,50 (2,50cl)	 Half Glas: 5,00 (7,50cl)	 Glas (15cl): 8,75	  Fles: 43,05 
Appellatie: AOP Bourgogne / Beaune 
Druivenrassen: Chardonnay 100% 
Aroma: Verfijnd aroma van witte vruchten ondersteund door wat steenfruit en aroma’s van witte 
bloemen met daarbij een licht getoaste toets. 
Smaak:  Zijn smaak is soepel en rond. Lichte houtinvloed met terugkerende witte vruchten, citrus 
en een frisse doch gestructureerde afdronk. 
*7 maanden rijping op eikenhouten vaten waarvan 10% nieuwe vaten. 

IGP Veneto Bianco “BRIVIDO” Chardonnay Fattoria Conca d’Oro 
Proever: 2,25 (2,50cl)	 Half Glas: 3,75 (7,50cl)	 Glas (15cl): 6,75	 Fles: 29,75 
Appellatie: IGP Veneto Bianco / Veneto 
Druivenrassen:100%  Chardonnay 
Aroma: In de neus aroma's van appel, peer, perzik en karamel en lichtje ananas.  
Smaak: De aanzet is vol en fris tegelijk, gevolgd door een sappige, zachte en lange afdronk met 
diepgang en finesse. 
*  Deze wijn ondergaat een rijping op eiken vaten voor een periode van 30 dagen 

IGP Sicilia Bianco Valcanzjria Gulfi             
Proever: 3,50 (2,50cl)	 Half Glas: 5,00 (7,50cl)	 Glas (15cl): 8,75	 Fles: 42,75 
Appellatie: Sicilia Bianco IGP / Regio: Ragusa 
Druivenrassen: Carricante, Albanello & Chardonnay  
Aroma: Rijkelijk aromatisch met toetsen van rijpe appel, exotisch fruit en bloesems. 
Smaak: Rijke en volle wijn met een brede mondvulling, tonen van anijs & amandel en een 
elegante, frisse afdronk. 
*Van kalk en zandgronden in het diepe zuid-oosten van Sicilië geeft deze wijn een zeer 

verrassende en frisse blend. 



 
Enomatic Unica “Wijn per glas” by Enomatic. 
Proever = 2,5cl	 Half glas = 7,5cl	 Glas = 15cl 

RODE WIJN 
DO Dignitat Negre Josep Masachs 
Proever: 1,90 (2,50cl)	 Half Glas: 3,00 (7,50cl)	 Glas (15cl): 5,20	  Fles: 24,65 
Appellatie: DO Catalunya / Regio: Barcelona 
Druivenrassen: 100% Garnacha Tinto 
Aroma: Speelse aroma's van fruit (aardbei, bramen, pruimen) met een licht kruidige toets. 
Smaak: Ideale passe-partout bij de dagelijkse keuken (pasta, vlees, ovenschotels). Ook heerlijk 
als geniet moment! 

Calmel & Joseph AOP Languedoc "Les Sacrés" Rouge 
Proever: 2,25 (2,50cl)	 Half Glas: 3,75 (7,50cl)	 Glas (15cl): 6,75	 Fles: 28,20 
Appellatie: AOP Languedoc Rouge / Regio: Narbonne 
Druivenrassen: 40% Syrah, 40% Grenache Noir, 20% Mourvèdre 
Aroma: Sappig parfum van moerbeien, cranberrysiroop, gekonfijnte zwarte kers, drop en 
cuberdons. 
Smaak: Aanzet op rood fruit, mooie rondheid, zachte tannines en een frisse en kruidige finale. 
* Deze wijn rijpt 6 maanden in betonnen cuves. 

AOP Cheverny Rouge Domaine du Salvard  
Proever: 2,20 (2,50cl)	 Half Glas: 3,50 (7,50cl)	 Glas (15cl): 6,75	 Fles: 31,00 
Appellatie: AOP Cheverny Rouge / Regio: Loire 
Druivenrassen: 60% Pinot Noir & 40% Gamay 
Aroma: Aansprekend aroma’s van aardbeien, frambozen en rode kersen en een vleugje kruiden. 
Smaak: In de zeer elegante smaak veel souplesse en fraîcheur. Licht van body en erg sappig.  
* Rode Loirewijnen hebben gewoonlijk niet zo’n heel donkere kleur, maar wel 

aantrekkelijke aroma’s. 

DO Leon Bodegas Pincerna "Sumiller" Prieto Picudo  
Proever: 2,25 (2,50cl)	 Half Glas: 3,75 (7,50cl)	 Glas (15cl): 6,75	 Fles: 30,45 
Appellatie: DO León / Regio: Castilla y León 
Druivenrassen: Prieto Picudo 100%   
Aroma: Complexe aroma’s van rood fruit, kruiden en mineralen fijn verweven door de lichte 
aanwezigheid van de rijping op eiken vaten 
Smaak: Karaktervol met terugkerende fruit- en kruid toetsen met een volle, rijke en rijpe 
mondvulling ondersteund door een frisse toets in de afdronk. 
*25% van de druiven gebruikt voor deze wijn zijn afkomstig van 100 jaar oude stokken, de 

overige druiven komen van wijngaarden met een gemiddelde leeftijd van 30 jaar. Deze 
wijn rijpt 6 maanden op eiken vaten. 



Enomatic Unica “Wijn per glas” by Enomatic. 
Proever = 2,5cl	 Half glas = 7,5cl	 Glas = 15cl 

DO Calatayud La Aragonesa “Parcella Carramolinos" San Gregorio     
Proever: 2,25 (2,50cl)	 Half Glas: 3,75 (7,50cl)	 Glas (15cl): 6,75	 Fles: 27,90 
Appellatie: DO Calatayud / Regio: Zaragoza 
Druivenrassen: 100% Tempranillo 
Aroma:  Een mandje aan diverse fruittoetsen waaronder pruimen en kersen, geïntegreerde 
houttoetsen ondersteunen de toetsen van walnoot en kruiden. 
Smaak: Sappig in de mond met terugkerende fruittoetsen, aangename diepgang en 
geïntegreerde tannines geven deze wijn een volle afdronk. 
* Na de handmatige oogst en traditionele vergisting ondergaat de wijn nog een rijping van 
10 maanden op eik, zowel gebruikte als nieuwe vaten waardoor de wijn meer densiteit 
krijgt zonder de sappigheid, frisheid en fruittoetsen te verliezen of naar de achtergrond te 
drukken. 

DOCG Nobile di Montepulciano Boscarelli  
Proever: 3,50 (2,50cl)	 Half Glas: 5,00 (7,50cl)	 Glas (15cl): 8,75	 Fles: 49,85 
Appellatie: DOCG Vino Nobile di Montepulciani / Regio: Toscane 
Druivenrassen: Prugnolo Gentile (Sangiovese) 90% & Mammolo en Canaiolo Nero 10% 
Aroma: Fijne aroma’s van vers gesneden bloemen, zoet rood fruit, kruiden en munt. Een 
heldere, mooi omlijnde aromatische neus.  
Smaak: Genuanceerd, levendig en helder met fijne tannines, terugkerende fruit- en kruidtoetsen 
en een prachtige afdronk.  
*Deze wijn wordt gerijpt in Allier- en Slavische eikenhouten vaten met een capaciteit van 5 

tot 35 hectoliter, waar malolactische gisting plaatsvindt. Rijping duurt 18 tot 24 maanden 

DAC Leithaberg Zweigelt Weingut Triebaumer 
Proever: 2,205(2,50cl)	 Half Glas: 3,75 (7,50cl)	 Glas (15cl): 6,75	  Fles: 35,25 
Appellatie: DAC Leithaberg / Regio: Rust 
Druivenrassen: 100% Zweigelt 
Aroma: Aroma’s van rood fruit (kersen) en bloemen (viooltjes), met daarbij fijn doorweven 
toetsen van zoethout en witte peper. 
Smaak: De wijn is sappig en licht fruitig met een intense fruitexpressie. In de mond sappig en 
levendig met terugkerende kruidige indrukken. 
*  Deze wij ondergaat een rijping op grote eikenhouten vaten. 

Burmester Ruby Port 
Proever: 3,50 (2,50cl)	 Half Glas: 5,00 (5,50cl)	 Glas (10cl): 7,00	 Fles: 30,75 
Appellatie: DOP Porto / Regio: Douro 
Druivenrassen: Tinta Roriz, Tinto Cão, Touriga Franca 
Aroma: De geur doet denken aan rijp fruit en vanille.  
Smaak: Deze tawny port is fluweelzacht in smaak met een mooi frisfruitig karakter. 
*   De visie van Burmester is om karaktervolle ervaringen te bieden op elk moment van het 

leven - persoonlijk en professioneel. Karakter is het universele principe van de wijnen en 
de levensstijl van Burmester. 



 

Wijnproef formules! 
ENKEL OP RESERVATIE  

(ten laatste te reserveren op donderdag voorafgaand het weekend) 

Wijnproeverij “Fillette” 
1 uur • €17 per persoon 
Proef 4 heerlijke wijnen uit ons assortiment. 
4 proevertjes / Een woordje uitleg / Fris water 
Extra bij te reserveren: 
Aangepaste fingerfood: €5,00 per persoon (op voorhand aan te geven) 

Wijnproeverij “Magnum” 
1 uur 30 minuten • €23 per persoon 
Proef 6 heerlijke wijnen uit ons assortiment. 
6 proevertjes / Een woordje uitleg / Fris water 
Extra bij te reserveren: 
Aangepaste fingerfood: €5,00 per persoon (op voorhand aan te geven) 

Wijnproeverij “Jeroboam” 
2 uur • €29 per persoon 
Proef 8 heerlijke wijnen uit ons assortiment. 
8 proevertjes / Een woordje uitleg / Fris water 
Extra bij te reserveren: 
Aangepaste fingerfood: €5,00 per persoon (op voorhand aan te geven) 

* Bovenstaande formules zijn mogelijk vanaf 2 personen op vrijdag en zaterdag. 

Hapje Tapje 
2 uur • €39,50 per persoon 
Het ideale “genietmoment”! 
Proef 4 heerlijke wijnen uit ons assortiment begeleidt met heerlijke fingerfood (bv: 
mozzarella, gegrilde groentjes en fijne vleeswaren). 
4 glazen wijn (bubbels, wit & rood) 
Een woordje uitleg / Fris water 

Wine & Dine 
2 uur 30 minuten • €60 per persoon 
Een avond genieten! 
Proef 6 heerlijke wijnen uit ons assortiment begeleidt met heerlijke fingerfood (bv: 
mozzarella, gegrilde groentjes en fijne vleeswaren, gerijpte kazen, pizza del giorno). 
6 glazen wijn (bubbels, wit & rood) / Een woordje uitleg / Fris water 

* Bovenstaande formules zijn mogelijk vanaf 2 personen op vrijdag en zaterdag.


