Kalte Vorspeise

Warme Vorspeise

Fischgericht
Grofer Fleischgang
Warmes Zwischengericht

Kaltes Zwischengericht

Sorbet

Braten oder Salat
GemuUsegericht

Warme SuURBspeise
Kalte SURBspeise

WUrzbissen

Kaseplatte/Obst

Dessert
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Amuse gueule Crul3 aus der Kiuche

Hors d‘ceuvre froid \Vorspeise \Vorspeise
(Salat, Suppe, warme oder

Potage kalte Vorspeise)

Hors d‘ceuvre chaud

Poisson Fischgericht

Piéce de Résistance/ Relevé/
GCrosse piece

Hauptspeise Hauptgang

Entrée chaude
Entrée froide

Sorbet (geeister Schaum-
wein)

Réti/ Salade
Entremet de légumes

Entremet de douceur
chaud

Entremet de douceur
froid

Savoury
Entremet de fromage Kase

Pieces montées (Torten, Dessert Dessert
Konfekt, Pralinen...)
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Franzosisches Menil

Aperitiv, Schaumwein (weil3 oder rosé)

leichter Rosé- oder WeiRwein, Schaumwein, bei
dunklen Vorspeisen tanninarmer leichter Rotwein
moglich; kein Wein zur Suppe

Wein mit mehr Kérper z.B. Chardonnay, Wei3- oder

Grauburgunder

Rosé- oder WeiBwein, auch leichter Rotwein mit
wenig Tannin - je nach Aroma und Zubereitung

dunkles Fleisch: mittlerer bis kraftiger Rotwein
helles Fleisch: WeiB3- oder leichter/mittlerer Rotwein
Kraftige Speisen (auch vegetarisch): kraftiger Wein

Allgemeine Regeln:
- leicht vor schwer

- jung vor alt

- trocken vor lieblich

- saurereich vor saurearm

- weif vor rot

- alkoholarm vor alkoholreich
- Kochwein = Trinkwein

- Trinktemperatur beachten

Schwerer Rotwein, Dessertwein, suf3er Riesling

SuB-/Dessertwein, Schaumwein, lieblicher Wein
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www.wineful-shop.de
Finde deinen Lieblingswein!



