KORRELL

SEIT 1832

Riesling trocken

Herkomst
Nahe, Duitsland

Druivenras
Riesling

Vinificatie

Deze droge riesling is afkomstig van een bodem die voornamelijk
wordt gekenmerkt door klei, 16ss, leem, kwartsiet, porfier en
verschillende soorten zandsteen. Wanneer de druiven de juiste
zuurgraad en suikers bevatten worden ze geplukt. Zodra ze in de
wijnkelder komen volgt directe persing op een lage temperatuur
tussen de 15-20 graden.

Rijping
Om een mooie structuur en complexiteit te verkrijgen rijpt de wijn op
een gecontroleerde temperatuur in RVS vaten.

Alcoholpercentage
12%

Proefnotitie

In het glas toont de riesling een zeer mooie neus met tonen
van citrus, abrikozen, appels en kweepeer, ondersteund door
minerale accenten en bloemige hints. Klassiek in de mond, met
helder fruit, mineraal, met een mooi spel van zuren en een
delicaat kruidig, delicaat glazuur. Al met al een elegante
riesling rijk aan finesse.

Wijn-spijs o
Verschillende voorgerechten, (vis)salades, Aziatische keuken KORRELL
en als aperitief. RIESLING

NAHE

Serveertemperatuur
8-10 graden Celsius



