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Wie zijn wij? 
De boys van BBQButcher.nl zijn gespecialiseerd in het bereiden 

van mooie gerechten op de Kamado BBQ. 

Deze 3e generatie slagers zijn helemaal thuis in de wereld van 

vuur & vlees.  

Kies uit één van onze concepten en laat ons je feest tot een 

succes maken! 

 

#KeepTheFireBurning 



Butcher’s Wedding Catering 
Jou bruiloft is de mooiste dag van je leven, BBQButcher.nl begrijpt dat als géén ander. Wil jij 

een unieke belevenis tijdens de mooiste dag van je leven? BBQButcher.nl verzorgt jullie bruiloft 

tot in de puntjes, zodat jij en je partner ongestoord kunnen genieten van een onvergetelijke 

dag. Wij gaan graag met jullie in gesprek om de wensen te bespreken. 

 



Butcher’s Dining 
Om te genieten van een compleet diner van de Butcher’s hebben wij een aantal concepten      

ontwikkeld. Zo kan je kiezen uit: 

• Shared Dining 

• Walking Diner 

• Private Diner 

 

Maak je keuze uit één van de menu’s, eventueel aangevuld met een heerlijk wijnarrangement. 

 
 



Shared Dining 
Bij dit concept worden de kleine gerechten samen op een grote plank uitgeserveerd, zodat       

iederéén kan geniet van wat hij/zij lekker vindt. 
 

Voorgerechten: 

Bietencarpaccio met Burratta, Gevulde Portobello, Coquilles met Rozemarijn & Iberico Ribfinfers 

Hoofdgerechten: 

Porchetta met groene asperges, Black Angus Bavette met Chimichurri, Gerookte Zalmfilet & Gewokte Garnalen 

Desserts: 

Cheesecake met Rood Fruit & Wentelteefjes van Suikerbrood 

 

 

 

 

 

 
          

42.95 p.p. 

Excl. Pittmaster & Bediening 



Walking Diner 
Mooie Luxe gerechten uitgeserveerd in kleinere porties zodat deze staand gegeten kunnen worden. 

 

Voorgerechten: 

Bietencarpaccio met Burratta of Carpaccio van Sucade 

Tussengerecht: 

Gerookte zalmfilet 

Hoofdgerechten: 

Iberico Rack met Groene Asperges of Tagliatelle met gepofte tomaat en Gevulde Portobello 

Desserts: 

Cheesecake met Rood Fruit of Wentelteefjes van Suikerbrood 

 

 
 

34.95 p.p. 

Excl. Pittmaster & Bediening 



Private Dining 
Geniet thuis met een klein gezelschap van een heerlijk luxe diner! 

 

Fingerfood: 

Taco van Pulled Beef 

Voorgerecht: 

Carpaccio van Sucade 

Tussengerecht: 

Gerookte zalmfilet 

Tataki van Tonijn 

Hoofdgerechten: 

Black Angus Bavette met Chimichurri 

Desserts: 

                                                       Choco Souflé of Gegrilde Watermeloen 

 

 
49.95 p.p. 

Excl. Pittmaster & Bediening 



Butcher’s Cortador Concept 
Maak je feest compleet met een mooie ham gesneden door één van onze professionele cortadors. 

 

De cortador snijdt in +/- 4 uur een complete Iberico ham tot mooie plateaus waar iedereen   

optimaal van kan genieten.  

 

Wij hebben gekozen voor een Iberico ham van het huis Monte Nevado die minimaal 28 maanden 

gerijpt heeft aan het bot 

 
 

 

 
 

12.95 p.p. 



Butcher’s BBQ Bash 
Wil je genieten van een heerlijk relaxte BBQ? Kijk dan niet verder! 

De Boys van BBQButcher.nl hebben ook dit keer weer een mooi menu bedacht om je vingers bij af 

te likken. 
 

Fingerfood: 

Iberico Ribfingers 

Chicken Meat Balls 

Fish: 

Gerookte Zalmfilet 

Meat: 

Taco Pulled Beef 

             Chicken Gumbo 

              Desserts: 

               BBQ Cookie 

 
 

29.95 p.p. 

Excl. Pittmaster & Bediening 



Butcher’s BBQ Dishes 
Stel je eigen BBQ Menu samen met de lekkerste gerechten bereidt door onze Butchers! 

 

Fingerfood:                Side Dishes: 

Iberico Ribfingers    4.95          Pearl Couscous    2.95 

Chicken Meat Balls    3.50          Sweet Potatoe     2.95 

Mini Steamed Bun Pork Belly  3.95          Potatoe Salad    2.50 

Chickenwings met Mango Salsa  2.95          Bread & Dips     3.50 

Fish:                  Desserts: 

Gerookte Zalmfilet    5.95          Wentelteefjes van suikerbrood  4.50 

Coquilles met Rozemarijn   6.95          BBQ Cookie     4.75 

Gewokte Gamba’s     4.95          Choco Souflé     5.95 

Meat:                 Vega: 

Taco Pulled Beef     5.95          Falafel Burger    3.95 

Iberico Secreto Roll    5.95          Taco Jack Fruit    5.95 

Lamb Rack      5.45          Beetroot Carpaccio   6.95 

Black Angus Bavette    6.95          Stuffed Portobello   3.95 



Butcher’s Party Services 
Maak je feest compleet met de diensten en aankleding van de Butchers! 

Services: 

Pittmaster     39.95 

Bediening     29.95 

Cortador      39.95 

 

For Rent: 

Statafel Steigerhout   24.95 

Stretchtent 6x4m Black  450 

Stretchtent 10x6m Black  650 

Stretchtent 12x10m Coffe  950 

Lichtsnoer 15m    15 

Luxe Biertap 1-kraan   65 

Koelaanhanger     60 

 

           



Butcher Drinks 
Maak je BBQ Compleet met de lekkerste wijnen of de enige echte Slagers Gin! 

 

De echte Rotterdamse slagersgin op jouw feestje? Boek dan nu deze unieke Gin&Tonic bar. 

Daarnaast hebben we voor elk concept een bijpassend wijnarrangement, vraag naar de            

mogelijkheden! 
 

 

 
 


