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Winter BBQ 
 

 

Samen rond een knisperend vuurtje genieten van de heerlijke 

stukken vlees die bereidt worden op de BBQ. Mooier kan het niet 

toch!? 

Daarom hebben de butchers van BBQButcher.nl weer een aantal 

leuke arrangementen bedacht om van deze mooie tijd een        

onvergetelijke tijd te maken! 
 

Onbezorgd genieten van een echte Winter BBQ? Laat ons dan jouw 

feestje verzorgen! 

Maak een keuze uit één van de verschillende menu’s en kies  

vervolgens de aankleding om het feest compleet te maken.  

 

 

 

 

#LetItSnow 



WinterBBQ “Go Wild” 
Om te genieten van de mooie stukken wild die dit seizoen te bieden 

heeft, hebben we een compleet menu samengesteld met de mooiste 

stukken wild & gevogelte: 

 

Fingerfood: 

Mini Bun Pulled Duck 

Voorgerecht: 

Steak Tartare van Hert 

Hoofdgerecht 

Parelhoenfilet met Tagliatelle 

Dessert: 

Chocolade Soufflé 

 

 

 

 

 

39.95 p.p. 

Excl. Pittmaster & Bediening 



WinterBBQ “Meat & Veggie” 
Een combinatie van de mooiste stukken vlees en de lekkerste    

seizoensgroente 

 

Voorgerecht: 

Pumpkin Tartare 

Tussengerecht: 

Smoked Tomato soup 

Hoofdgerecht 

Iberico Procureur met gebakken aardappel en gepofte tomaat 

Dessert: 

Wentelteefjes van Suikerbrood 

 

 

 

 

42.95 p.p. 

Excl. Pittmaster & Bediening 



Winter BBQ “Around the Fire” 
Heerlijke gerechten bereidt op open vuur 

Fingerfood: 

Mini Black Angus Burger 

Iberico Longaniza 

Fish: 

Coquilles met rozemarijn 

Meat: 

Picanha Churrasco Style 

Veggie’s: 

Gepofte tomaat, Courgette, Pompoen 

  Dessert: 

     Gekarameliseerde Ananas 

 

 

 

34.95 p.p. 

Excl. Pittmaster & Bediening 



WinterBBQ “Dutch Oven” 
Alle gerechten bereidt in de Dutch Oven boven open vuur. 

 

Fingerfood: 

Burnt Ends 

Voorgerecht: 

Bospaddenstoelensoep 

Hoofdgerechten: 

Wildstoof met Puree en rode Kool 

Desserts 

  Apple Pie 

 

 

34.95 p.p. 

Excl. Pittmaster & Bediening 



Winter BBQ Workshops 
Wil jij leren hoe je zelf de perfecte winter BBQ kan organiseren? 

 

Volg dan één van onze workshops, zodat jij alle trucs leert om 

van elke winter BBQ een echt feestje te maken! 

 

 

 

99.95 p.p. 

Incl. eten & Drinken 



Butcher’s WinterBBQ Dishes 
Stel je eigen BBQ Menu samen met de lekkerste gerechten bereidt 

door onze Butchers! 
 

Fingerfood:        Side Dishes: 

Burnt Ends         3.95  Bread & Dips     3.50 

Mini Steamed Bun Pulled Duck  4.95  Sweet Potatoe     2.95 

Mini Hotdog      3.45   Potatoe Salad     2.50 

                   

Fish:          Desserts: 

Gerookte Zalmfilet    5.95  Wentelteefjes van suikerbrood  4.50 

Coquilles met Rozemarijn   6.95  BBQ Cookie     4.75 

Gewokte Mosselen     4.95  Choco Souflé     5.95 

 

Meat:         Vega: 

Beer Sausage      3.95  Fiery Veggies     3.95 

Iberico Secreto Roll    5.95  Taco Jack Fruit    5.95 

Picanha Churrasco Style   6.45  Beetroot Carpaccio   6.95 

Wildstoof      9.95  Stuffed Portobello   3.95 

           

              

 



Butcher’s Party Services 
Maak je WinterBBQ compleet met de diensten en aankleding van de 

Butchers! 

For Rent:        Services: 

Statafel Steigerhout   24.95  Pittmaster     39.95 

Stretchtent 6x4m Black  450  Bediening     29.95 

Stretchtent 10x6m Black  650  Cortador      39.95 

Stretchtent 12x10m Coffee  950 

Lichtsnoer 15m    15 

Vuurschaal     20 

Kerstbomen     25 

Gasheater     35 

Koelaanhanger     60 

 

           



Butcher Drinks 
Maak je WinterBBQ Compleet met Warme Chocolade & Gluhwein! 

 

Hoe winters wil je het hebben!? Buiten in de kou rond het vuur 

met een heerlijke warme kop  Choclademelk in je handen.  

 

           

             

 

 

 

 

 

 
 

 

4.50 p.p. 



Ready to Party!? 
 

 

Call or e-mail for more info: 

 

info@BBQButcher.nl 

www.BBQButcher.nl 

06-48200031 

 

 

Follow us: 

 

           

             

 


