
1. Füllen Sie das Fass mit 20 Liter chlorfreiem kalten Wasser.  
2. Verschließen Sie das Spundloch mit dem Spund.

3. Rotieren Sie das Fass mehrfach, um das gesamte Innere zu befeuchten.
4. Stellen Sie das Fass 10 Minuten lang senkrecht auf den Fasskopf.

5. Drehen Sie das Fass und stellen Sie dieses 10 Minuten lang auf den anderen Fasskopf.
6. Prüfen Sie das Fass auf undichte Stellen. Falls notwendig, wiederholen Sie die Punkte 

3 bis 5 und verlängern die Standzeiten auf 30 Minuten.
7. Entleeren Sie das Fass vollständig.

8. Befüllen Sie das Fass mit Wein, Bier oder Spirituosen. 
 

ZUSATZHINWEISE FÜR VORBELEGTE WEINFÄSSER 
 

Weinfässer werden zur Vermeidung von Bakterien häufig mit Schwefel behandelt. 
Um sämtliche Schwefelreste zu beseitigen, empfehlen wir, das Fass 3 Mal mit warmem 

Wasser zu spülen. 
 

LAGERUNG IHRER FÄSSER 
 

1. Lagern Sie Ihre Fässer in einem geruchsneutralen Raum mit einer Luftfeuchtigkeit 
von > 75 % und geschützt vor Zugluft.

2. Die Raumtemperatur sollte ca. 15 Grad Celsius betragen. 
 

Bei Fragen wenden Sie sich bitte an uns: 
 

OAKBARRELS.SHOP
An der Steinkaute 19 

63225 Langen 
Deutschland 

Telefon: +49 (0)6103-2702275 
E-Mail: mail@oakbarrels.shop

HINWEISE FÜR GEBRAUCHTFÄSSER ZUR WIEDERBELEGUNG 
 

Folgen Sie diesen Richtlinien unverzüglich nach Lieferung Ihrer Fässer

IHR NETZWERK INTERNATIONAL FÜHRENDER KÜFEREIEN MIT STANDORTEN IN 
FRANKREICH, ITALIEN, PORTUGAL, SPANIEN UND DEN USA

http://www.oakbarrels.shop
mailto:mail%40oakbarrels.shop?subject=

