
De koffie reist in containers, in grote
schepen. De amerikaanse koffies steken

de Atlantische Oceaan over en de Indiase
koffie het Suezkanaal. Alles komt aan in

de haven van Barcelona,     en van
Barcelona tot Ibiza.
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Wanneer de koffie aankomt bij de
branderij in Ibiza, wordt het in een
silo geplaatst tot het gebrand moet

worden. Zo hebben de klanten
altijd vers gebrande koffie. 

Als de koffie de juiste temperatuur
heeft wordt er een blending mix

gemaakt. Deze mix heeft al de smaak
en persoonlijkheid die Cafés Ibiza zo

kenmerkt. 
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Je kunt kiezen uit gemalen koffie
of bonen. 

 
 

De koffie word verpakt in
een blik of zak. 

De verpakkingen zijn altijd erg
vrolijk met veel kleuren.

Ook zijn er porseleinen kopjes
verkrijgbaar. 
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Cafés Ibiza is een bedrijf dat sinds
1958 koffie brandt in Ibiza

De groene koffie wordt gekocht bij
boerderijen in Brazilië, Colombia,

Nicaragua en India.
 
 

Bestel jouw favoriet bij
 vinonova.nl

 
 


