
Druivensoorten
Syrah, Grenache en Carignan

Herkomst
Minervois AOC

Beschrijving
Traditionele fermentatie van zorgvuldig geselecteerde druiven met

vijf weken maceratie. Tijdens de fermentatie wordt de wijn zacht 

geroerd en

geventileerd. Stampen met de voeten, gematigde extractie.

Proefnotitie
Ronde mond die evolueert naar een veelbelovende densiteit. De

afdronk is interessant en zacht. Complexe neus van donkerrood fruit en 

fijne kruiden met vanillegeur.

Wijn & spijs
Serveren bij een cassoulet, bereid volgens het ambachtelijk recept

van de "Académie universelle du cassoulet", of bij eend. Past ook heel 

goed bij een pavé van een rund van Aubrac of bij een lamsbout uit de 

Aveyron.

Schenken op 16°C in de zomer, 18°C in de winter.

Productie methode
Haut Valleur Environnementale, m.i.v. oogst 2023 biologisch

Domaine Pujol
Grande Réserve

adviseert….



Over het wijnhuis

Het Domaine Pujol vind zijn oorsprong in Saint Frichoux in de 

Languedocstreek en heeft ook wijngaarden, enkele kilometers verderop 

in Laure-Minervois. De totale oogst van de gezamenlijke 80 ha 

wijngaarden wordt gevinifieerd in de kelders in Saint Frichoux.

Deze interessante wijnstreek ontleent zijn naam aan het oude 

Katharenstadje Minerve. Imposant gelegen in het ruige en woeste 

landschap op een splitsing van twee door rivieren gevormde ravijnen. De 

bodem van de beide wijndomeinen bestaat uit wat men hier noemt 

‘Balcon de l’Aude’, een kalk- en kleihoudende bovenlaag in combinatie 

met een steenachtige ondergrond. De wijngaarden liggen verspreid over 

het midden van de ‘Mourels’, hellingen van heuvels die bedekt zijn met 

naaldbomen, groene eiken en amandelbomen. Omgeven door al deze 

wilde geuren groeien de wijnstokken, die zich koesteren in de uitbundige 

mediterrane zon. Diepgeworteld in deze bijzondere bodem. Daar danken 

deze wijnen hun finesse en generositeit aan.
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