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vielen Dank, dass Sie sich fir
ein Produkt von Hanna Instru-
ments entschieden haben. Bitte
lesen Sie vor Gebrauch lhres

Testers diese Bedienungsanlei-
tung sorgfiltig durch.

Fir weitere Informationen Gber
Hanna Instruments und unsere
Produkte oder technischen Sup-
port kontaktieren Sie uns:

Uberpriifung der Lieferung

Max. Einstichtiefe

Technische Daten
Nehmen Sie das Gerdt und das Zubehdr aus der Verpackung und echniscne bate
untersuchen Sie es sorgfiiltig, um sicherzustellen, dass wihrend Messbereich | -50,0 bis 300 °C/-58,0 10 572 °F
des Transports keine Schéiden entstanden sind. Benachrichtigen
Sie Ihr ndchstes Hanna Instruments Kundendienstzentrum, wenn 0,1 °C(-50,0 bis 199,9 °C)
Sie Beschiidigungen oder Fehlfunktionen feststellen. i 1°C (200 bis 300 °C)
ol " ufldsung [
Jedes HIT5T wird gel}efelt mif: . 0,1 °F (-58,0 bis 199,9 °F)
* (R2032 3V Lithium-Batterie 1°F (200 bis 572 °F)
* Qualtititszertifikat und Bedienungsanleitung
Hinweis: Wir empfehlen, die Originalverpackung aufzuhe- +04 :C (50,0 b?s -300 ZO
ben, bis Sie sicher sind, dass Geriit und Zubehér einwandfrei =02°C(-30,0 b'_S 170,0°0)
funktionieren. Im Falle einer Riicksendung an Hanna Insiru- = 0,4°C(170,0bis 199,9°()
ments ist das Gerdt in seiner Originalverpackung am Besten | =1°C(200bis 300 °C) + 1 Stelle
geschitzt Genauigeit ==
’ +0,8 °F (-58,0 bis -22,0 °F)
Bes(hreibu ng +0,4°F (-22,0 bis 199,9 OF)
=1 °F (200 bis 392 °F
HIT51 Checklemp® 4 st ein tragbares, hochprizises Thermo- o ( iy o)
e TS +2 °F (392 bis 572 °F) = 1 Stelle
meter fiir Kiiche und Gastronomie. Die spitze, ausklappbare Son-
de aus Edelstahl st ideal fir die Priifung von frischen, gekochten Sonde Edelstahlsonde mit Einstechspitze; 103 x 3
und halbgefrorenen Lebensmitteln. mm Durchm. (4,06 x 0,12 Durchm.)
Das Thermomefer hat ein wasserdichtes und kompaktes Gehduse ]
und ist werkseitig kalibriert. Die Kalibrierung wird bei jedem Ein- Boftrie (R2032 3251
schalten des Thermometers iberprilft. Batterie- ohssund
Wenn sich das Thermometer im Energiesparmodus befindet, lehensdauer (a. 4000 Beriebsstunden
kann es dank des eingebauten Bewegungssensors durch ein-
faches Bewegen wieder akfiviert werden; ein Ein- und wieder Energiespar- | 1 min, 2 min (Voreinstellung), 8 min, 60
Ausklappen der Sonde ist nicht notwendig. modus nach | min oder deakfiviert
HIT51 Checktemp® 4 misst die Temperatur sowohl in °C als
wehin°F. R , Umbgebunds | 94 01050.0¢ (401012209
Sechs farbcodierte Thermometer sind erhiltlich, um die An- bedingungen
forderungen der HACCP-Richtlinien (Food-Hygiene and Hazard .
Analysis Critical Control Point) zu erfiillen. Abmessungen | 165x45x 24 mm (6.5x1.8x0.9°)
Artikelnr.  Einsatz Farbe Gewicht 859 (3.00)
HITST Milchprodukte — weif Schutzart P67, schwimmfihig
HIT51-1  Rohes Fleisch ~ rot
HI151-2  Roher Fisch blau Bedienung
HIT51-3  Gegartes Fleisch ~ gelb 1. Um das Thermometer einzuschalten, Klappen Sie die
HIT51-4 Salat und Friichte grin 59"d9 UUSk b ) -
HIT515  Gemiise bioun Die Werkskalibrierung wird geprift. Bei erfolgreicher

Priifung zeigt

das Display “CAL", gefolgt von “-0-".

Das Themometer ist messbereit.
Bei niedrigem Batterieladestand erscheint die Meldung
“BAt". Wechseln Sie die Batterie wie untenstehend
beschrieben. Wird die Meldung “BAt" weiter angezeigt,
kontaktieren Sie Ihr Hanna Instruments Service Center.
Stechen oder tauchen sie die Sonde in das Messmedium.
Fir eine genaue Messung sollte die sich Spitze
mindestens 2 cm tief im Messmedium befinden. Die
maximale Einstech- oder Eintouchtiefe betrdgt 7 cm und
sollte nicht Gberschritten werden.
3. Warten Sie einige Sekunden, bis der Messwert stabil ist,
und lesen Sie den Messwert ab.
4. Klappen Sie die Sonde ein, um das Thermometer
auszuschalten.
Wird die Sonde nicht eingeklappt, wechselt das
Thermometer nach 2 min (Voreinstellung) Nichtgebrauch
in den Energiesparmodus.
Es ldsst sich dann durch einfaches Bewegen oder
Schiitteln wieder akiivieren. Das Ein- und wieder
Ausklappen der Sonde ist nicht notwendig.
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Batteriezustand

N

Temperatureinheit

Einstellung

Um das Thermometer einzustellen, &ffnen Sie das Batteriefach
und driicken Sie den Setup-Knopf wie folgt:

- Setup-Knopf

. Driicken Sie den Setup-Knopf kurz, um zwischen den
Temperatureinheiten  “°C" oder “°F  umzuschalten.
Halten Sie den Knopf linger gedriickt, um die gewhlte
Temperatureinheit zu speichern und mit der Einstellung fur
den Energiesparmodus fortzufahren.

Dricken Sie den Setup-Knopf kurz, um die Zeit bis zum
automatischen Ausschalten auszuwdhlen: “d01”, “d02",
“d08”, “d60" (1,2, 8, 60 min) oder “d--" (deaktiviert).
Halten Sie den Knopf ldnger gedrickr, um die Zeit zu
speichern und zum Messmodus zuriickzukehren.

~



Batteriewechsel

Das Thermomefer zeigt den Batteriezustand an. Wenn die Batte-

rie zu schwach fiir eine exakte Messung ist, blinkt das Batterie-

symbol auf dem LCD.

In diesem Fall, oder falls sich das Thermometer nicht mehr ein-

schalfen ldsst, wechseln Sie die Batterien wie folg:

1. Offnen Sie das Batteriefach.

2. Entfernen Sie die Batterien mit einem Kleinen Flachkopf-
Schraubendreher.

3. Sefzen Sie die neuen Batterien ein ((R2032 3 V). Auf
korrekte Polaritiit achten.

4. SchlieBen Sie das Batteriefach.

Hinweis: Wechseln Sie die Batterien in arbeitssicherer
Umgebung und verwenden Sie nur den angegebenen Bat-
terietyp. Entsorgen Sie verbrauchte Batterien umweltgerecht.

Pflege & Wartung

Um genave Messungen zu gewdhrleisten, spilen Sie das Ther-
mometer mit Wasser ab und frocknen Sie es vor den Messungen.
Das Thermometer ist nicht dafiir ausgelegt, im Ofen oder auf dem
Grill in einem Lebensmittel zu verbleiben. Um Thr Thermometer
2u reinigen, waschen Sie die Sonde vorsichtig mit heiBem Wasser
und Seife und tauchen Sie sie niemals fiir lingere Zeit in Wasser
ein, da dies das Thermometer beschddigen kann. Dieses Produkt
kann nur im Kalizyklus in die Geschirrspilmaschine gegeben
werden. Bei Bedarf kann das Thermometer mit Alkohol oder ver-
diinnter Chlorbleiche desinfiziert und vor Gebrauch griindlich mit
Wasser gespilt werden..

Fehlermeldungen

“CAL" und “Err": Es liegt ein interner Fehler vor. Das Thermo-
meter kann evil. noch funktionieren, doch eine genaue Messung
ist nicht gewdhrleistet.

“-..": Die Verbindung zwischen Thermometer und Sonde ist
unterbrochen.
“ErF" oder “ErT": Esliegt ein Kalibrierfehler vor.
“ErA": Der Bewegungssensor hat eine Fehlfunktion.
Schalten Sie das Thermometer aus und wieder ein. Besteht
der Fehler weiterhin, kontaktieren Sie Ihr Hanna Instru-
ments Sercive Center.

Lertifikat

Alle Gerdte von Hanna Instru- c RoHS
ments sind mit den Europdischen compliant
CE-Richtlinien konform.

Entsorgung K
Gerdt und Zubehdr —

Entsorgen Sie das Produkt nicht dber den Hausmill sondern gber
geeignefe Recyclingsysteme fiir elekirische und elektronische
Geriite.

Gebrauchte Batterien

Dieses Produkt enthilt Batterien. Um potenzielle Gefahren fiir
Mensch und Umwelt zu vermeiden, entsorgen Sie Batterien nicht
iber den Hausmill sondem Gber gesignete Recyclingsysteme.
Fiir weitere Informationen zur Entsorgung kontaktieren Sie Ihre
kommunalen Abfallentsorgungsstelle oder Ihren Handler oder
besuchen Sie wwaw.hannainst.de.

Empfehlungen fir den Anwender

Stellen Sie vor Gebrauch eines Produktes von Hanna Instruments
sicher, dass dieses fir Ihre spezielle Anwendung und Ihre Umge-
bungsbedingungen gesignet ist. Jedwede Verdnderung und Mani-
pulation des Produkis durch den Anwender kann die Funkfion des
Produkts besintrichtigen und fiihrt um Erldschen der Garantie. Zur
Ihrer eigenen Sicherheit und zum Schutz des Produkfes benutzen
und lagern Sie es nur in arbeitssicherer Umgebung.

Garantie

Das Gerdit besitzt eine Garantie von 1 Jahr auf Fehler in Ausfuh-
rung und Material, wenn es fiir den beabsichtigten Zweck genutzt
und nach den Anweisungen gewartet wird. Diese Garantie be-
schrdnkt sich nur auf kostenlose Reparatur oder Ersatz der Mess-
gerife. Schiden aufgrund von Unfdllen, falschen Gebrauchs,
Verstopfungen/Verschmutzungen oder Nichtbefolgen der be-
schriebenen WartungsmaBnahmen werden nicht abgedeckt.
Wenn Sie einen Service wiinschen, wenden Sie sich an Ihre
drtliche Hanna-Niederlassung  (Kontaktinformationen s. nach-
stehend).

Bei Garantieanspruch geben Sie Modellnummer, Seriennummer,
Kaufdatum und Art des Ausfalls an und fordem eine Autorisation
ur Ricksendung an.

Wir bitten Sie, die Ware maglichst in ihrer Originalverpackung
an uns zuriickzusenden.

Copyright © 2019, Hanna Instruments Deutschland GmbH.
Alle Rechte vorbehalten.

Nachdruck - auch auszugsweise - nur mit schriftlicher Geneh-
migung gestattet.

Hanna Instruments behlt sich das Recht vor, Design,
Konstruktion, Ausfishrung oder Aussehen seiner Produkte
ohne Vorankiindigung zu indern...
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