BEGINNINGS

STEAK TARTAR CHEF STYLE

Rinderfiletsteak halb gegrillt halb roh

zu einer eigenen Komposition aus feiner Balsamico - Vinaigrette &
dazu frisch geriebener Parmesankdse & Salatbouquet

BEEF CARPACCIO —
Rinderfilet hauchdinn geschnltten el
Zu einer eigenen Ko‘; S :

dazu frisch gerleb7en |

GARLIC ¢

feinste Garnele
frisches Backerb

PULLED PORK CHILI C

zartes, gesmoktes Pulled Pork mit
Nachos und unserer Chili Chedda
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| 15.90€

| 12.90€

| 12.50€

| 7.90€
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PORK-RIBS
GESMOKTE LOIN RIBS | BABY BACK RIBS | 12.95€

feine gesmokte Ribs ( ca.6 Stunden ) umhillt mit unserem hauseigenem Rub
und mit BBQ Sauce glasiert , Portion ca. 750g

GESMOKTE LOIN RIBS | BABY BACKRIBS | CERRY BOMB | 13.95€

feine gesmokte Ribs ( ca.6 Stunden ) umhillt mit Don Marco s Cerry Bomb Rub
und mit einer Kirsch BBQ Sauce glasiert, Portion ca. 750g

GESMOKTE ST. LOUISE CUT RIBS PLATE | EXTRA SAFTIG | 25.95€
feine gesmokte Ribs aus dem Schweine - Bauch _ "ﬁdenw) umhllt mit

unserem hauselgensem%Rcrﬁ'und gIasuéﬁmm B jor . 15009

AUF VORBESTELLUNG ODE R FRAGEN SIE UNS VICEDAMEN

GESMOKTE BE

_ ¥ | 19.90€
feine gesmokte Rinder m hauseigenem
Beef Rub und unserer se jekochter rtion ca.;800g
AUF VORBESTELLUNG ODE ; ; CEDAMEN
BRISKET | VOM ANGUS R | 19.90€

" Smoker ) gerubbt mit
ekochten BBQ Sauce,

low and slow gesmokte Rinderbrust ( |
unserem hauseigenem Texas Gewdurz
Portion ca. 350g ‘-
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BURGER
BUTCHER | BEEF | BURGER Single 11.95€

200 G Pattie medium gegrillt , Metzger - Bacon , hauseigene BBQ Sauce , Double 15.95€

Cocktail Sauce , Cheddar Kase , karamellisierte Zwiebeln , frische Tomaten, Triple 19.95 €
Gurken & Salat / Backer Buns

THE CHILI CHEESE | BEEF | BURGER | 13,05€
200 G Pattie medium gegrillt , Metzger - Bacon , Cheddar Kase, KasesoBe mit

Chili , hauseigene BBQ SoBe , hauseigene Cocktail SoBe , karamellisierte Zwiebeln,

frische Tomaten , Gurken & Salat , Don Marco “s Happy Ending , Backer Buns

BUTCHER | BEEF | BURGER THE EGG | 12,05€
200 G Pattie medium gegrillt , Metzger - Bacon , hauseigene BBQ Sauce ,
hauseigene Cocktail Sauce , Cheddar Kase , R 1.frische Tomaten,

Gurken & Salat / Backer Buns =

‘*-r.;.

WAGYU BUR ( )
200 G Wagyu Pa je | er - 3BQ Sauce ,
hauseigene Cocktg

Gurken & Salat / |

| 16,95€

RIB BURGER | ™ , IAN ST
250 G Baby Back Ribs gesn BQ Sauce ,
hauseigene Cocktail Sauce S Toma :

Gurken & Salat / Backer Bunss

| 13.95€

SURF N TURF | BEEF | BURGER - | 14.95€
200 G Pattie medium gegrillt , Frist 3 =Bacon , hauseigene
Aioli Sauce, Cheddar Kase , karame siert _ I- , Backer Buns

LACHS | BURGER
feines Lachssteak auf der Zedernholzplz
Cocktail Sauce , Honig Dill Senfsauce *
Wildkrautersalat , Backer Buns

i | 14.95€
S€ingelegt in Sojasauce ,
fiebeln , frische Tomaten ,

LANDECK WILD FOREST

200 G Wildfleisch Pattie medium gegrlllt Metzger - Bacon , hauseigene
Preiselbeer Sauce, Camembert Kése , Preiselbeeren Wlldkrautersalat , Backer Buns

| 12.95€

GRILLED CHICKEN BURGER | 11.95€

180 G feine Hahnchenbrust gegrillt , Metzger - Bacon , hauseigene Curry Sauce,
karamellisierte Ananas , Wildkrautersalat , Backer Buns
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PREMIUM - BEEF

FLANK | STEAK Cut ca. 400G | 23.90€
Wet aged Uber 30 Tage von uns gereift.

Farsenfleisch , Red & Black Angus

ONGLET | HANGING TENDER Cut ca. 350G | 23.90€

Wet aged Uber 21 Tage von uns gereift.
Farsenfleisch , Red & Black Angus

FILET | STI 200G | 21.90€
Wet aged Uber 2 _
Farsenfleisch , ca.300G | 27.90€

l ca. 500G | 48.90€

RUMPSTEAK | 250G | 17.90€
Wet aged Uber 30 Tage
Farsenfleisch , Red & Black Angt Cutca. 350G | 23.90€

500G | 33.90€

RIB EYE STEAK | WET AG: Wdies” Cutca. 300G | 24.90€
Wet aged Uiber 30 Tage von uns gere,"

Féarsenfleisch , Red & Black Angus Gentleman Cut ca. 400G | 32.90€

ol King”s Cut 500G | 37.90€

alle Steaks im Surf and Turf Style pro Steak | 5,00€
serviert mit Risengarnelen
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PREMIUM - DRYAGED-BEEF

RUMPSTEAK | DRY AGED Ladies” Cut ca. 250G | 28.90€

Dry aged Uber 38 Tage von uns am Knochen

gereift. Farsenfleisch , Red & Black Angus Gentleman Cutca. 350G | 37,90€
King’s Cut 500G | 49,90€

RIB EYE STEAK | DRY AGED
Dry aged Uber 38 Tage von uns am Kﬁedqen
gereift. Farsenfleis R & Black Angus

300G | 37.90€

a. 400G | 47.90€

500G | 54,90€

TOMAHAWK S
Dry aged Uber 38 Tage
gereift. Farsenfleisch
AUF VORBESTELLUNG ODER
Zubereitung ca 45 Minuten

1500G | 99.90€

HICEDAMEN

PORK-STEAK

AHLE SAU | DRYAGED S°

( Uber 30 Tage gereift ) vom Duroc
mit einem ausgepragtem Fettrand.
Ein Steak flr Kenner und GenieBer

g Cutca.350G | 17.90€
wein” ~uber 1 Jahr alt)
eflelsch in seiner edelsten Form.
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ACCESSOIRES

SUSSKARTOFFEL FRIES
SIPPEL FRIES handcrafted
BRATKARTOFFELN
GRILL - KARTOFFELN Rosmarin verfeinert
OFENKARTOFFEL mit Kriiuterquark

‘rafted &%

X

GRILLGEMUSE hand

GEMISCHTER

CHIMICHURRI Arge
ROSTZWIEBELN

BARBECUE - SAUCE

AIOLI - SAUCE
KRAUTERQUARK

KRAUTERBUTTER

WWW.SIPPEL-BEEF.DE

PORTION

PORTION

PORTION

PORTION

PORTION

PORTION

- PORTION

PORTION

PORTION

PORTION

PORTION

PORTION

PORTION

PORTION

| 4,00€
| 3,50€
| 3,50€

| 3,50€

| 4,00€
| 4.00€

| 4.00€

| 1.90€
| 1.90€
| 1.60€
| 1.60€
| 1.60€
| 1.60€

| 1.60€
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COFFEE

CAFFe CREMA 2,40 €
LATTE MACCHIATO 2,90 €
CAPPUCCINO 2,90 €
ESPRESSO 2,10 €
NON

Geroldst . 2,10 €
Geroldstei in | S J; 5.90 €
Geroldsteiner / 2,30 €
Geroldsteiner Orange _ 2,30 €
Geroldsteiner Zitronen = 2,30 €
Coca-Colao,21 p 2,30 €
Coca - Cola Light 0,21 2,30 €
Orangensaft 0,21 | 2,50 €
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HOCHSTADTER
Apfelwein 0,331 2,40 €
Apfelwein Rose 0,331 2,40 €
BEERS
Konigspilsener ' IR~ 2,20 €
Bit Burger F schi \ k ' : 2,50 €
Metzger (B 3,80 €
Chiemsee 3,80 €
Benediktine 3,80 €
Benediktiner Wei 3,80 €
DIGESTIF
Ramazzotti 4 cl 4,00 €
Alte Marille 2 cl 3,00 €
Alter Williams 2 cl ' : 3,00 €
Nussschnaps 2 cl 3,00 €
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PREMIUM-BEEF &
STEAK - TASTING

Hier steht unser edles FLEISCH im Mittelpunkt

Wir tranchieren sechs unterschiedliche Steak Cut’s vor euren Augen.
Gegrillt auf der 800 Grad heillen Sizzle Zone, dem 800 Grad heillem Beefer oder
der Lieblingsgusspfanne vom Chef. Genief3t den Unterschied zwischen klassisch

gereiftem Wet Aged Beef & der Konigsdisziplin der Dry Aged Reifung.

Im Preis enthalten o 1gsschnaps zum Ende !

Genussbeitrag pro Person 79 €

WWW.SIPPEL-BEEF.DE
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