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Dubarry-Suppe

Zutaten fir 1,3 | Suppe

BLUMENKOHL 5006 ButTer 126 MusKATNUSS 1 Prise
LAUCHSTANGE 1 CREME FRAICHE 80 mL KERBEL

HEeLLE GRUNDBRUHE 400 mL EiGELB 40 ¢

MitcH 400 mL SALz
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Zutaten Menge | Beschreibung | Heizkraft Drehzahl Dauver . Anmerkungen
offnung
“ (o
B tt . .
1 LU ehr 1 IneileenSchusse| Intervall OIOI 7 Min.  Offen
auchstange g 105°C
Blumenkohl 500
2 Helle 400 ml | Hinzugeben @ 200 U/min | 20 Min. | Geschlossen
Grundbrihe 100°C ‘
Milch 400 ml
3 Crémefraiche 80ml Hinzugeben - 3500 U/min 5 Min.  Geschlossen
4 Eigelb 40g  Hinzugeben - 3500 U/min 3 Min. | Offen
Salz -
1Pise .
5 Muskatnuss Hinzugeben = Abschmecken
Kerbel

TIPP VOM KUCHENCHEF

Sie kdnnen den Blumenkohl durch anderes Gemiise (Broccoli, violetten Blumenkohl) ersetzen.






